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1. VISPĀRĪGĀ INFORMĀCIJA

1.1.  Centralizēto iepirkumu institūcija

Olaines novada pašvaldība, kas veic centralizēto iepirkumu institūcijas funkcijas, pamatojoties uz Publisko iepirkumu likuma 16.pantu (turpmāk – Institūcija). 

1.1.1. Rekvizīti:

Juridiskā un pasta adrese: Zemgales iela 33, Olaine, Olaines novads, LV – 2114, Latvija 

Reģistrācijas numurs: 90000024332

Banka: AS “Swedbank”

Konta numurs: LV34HABA0551036014438

Kods: HABALV22

Tālruņa numurs: +371 67964333

Faksa numurs: +371 67963777

E-pasta adrese: olainesdome@olaine.lv
Mājas lapa: www.olaine.lv
1.1.2. Kontaktpersona, kas ir tiesīga iepirkuma procedūras gaitā sniegt organizatorisku informāciju par procedūru: Anita RITUMA – Olaines novada pašvaldības iepirkumu vadītāja, tālr.: 
+371 67146050, +371 28332818, e-pasts: iepirkumi@olaine.lv.
1.2.  Iepirkumu komisijas

Iepirkumu komisija izveidota, pamatojoties uz Olaines novada pašvaldības 2015.gada 28.janvāra lēmumu „Par Olaines novada pašvaldības iepirkumu komisijas nolikuma un pastāvīgās iepirkumu komisijas apstiprināšanu” (protokols Nr.1, 27.p.) (turpmāk - Komisija).
1.3.  Pasūtītājs: 
1.3.1. Olaines 1.vidusskola
Rekvizīti:

Juridiskā un pasta adrese: Zeiferta iela 4, Olaine, Olaines novads, LV-2114

Reģistrācijas numurs: 90000023854
Banka: AS “Swedbank”

Kods: HABALV22

Konta numurs: LV49HABA0551036027360

Tālruņa numurs: +371 67962959
Faksa numurs: +371 67147301
E-pasts: olaines1vsk@o1vsk.lv    
Mājas lapa: www.o1vsk.lv 
1.3.2. Olaines 2.vidusskola
Rekvizīti:
Juridiskā un pasta adrese: Skolas iela 1, Olaine, Olaines novads, LV-2114
Reģistrācijas numurs: 90000032804

Banka: AS “Swedbank”

Kods: HABALV22

Konta numurs: LV89HABA0551036018104

Tālruņa numurs: +371 67963582

Faksa numurs: +371 67963582

E-pasts: olaine2vsk@gmail.com
Mājas lapa: www.olaine2vsk.lv
1.4.  Vispārīga informācija par iepirkuma priekšmetu

1.4.1. Iepirkums tiek veikts Publisko iepirkumu likuma (turpmāk – PIL) 8. panta septītajā daļā noteiktajā kārtībā. Iepirkuma rezultātā skolas slēgs līgumu par PIL 2.pielikuma B daļā minētajiem pakalpojumiem (17.kategorija, CPV kods 55524000-9, skolas ēdināšanas pakalpojumi).
1.4.2. Iepirkuma identifikācijas numurs: ONP 2015/18.
1.4.3. Iepirkuma priekšmets: Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines 1.vidusskolā un Olaines 1.vidusskolā (turpmāk tekstā pakalpojumi) saskaņā ar iepirkuma Nolikumu un tā pielikumos (turpmāk – Nolikums) noteiktajām prasībām. 
1.4.3.1. Iepirkuma priekšmets nav sadalīts iepirkuma priekšmeta daļās. Iepirkuma veikšanas rezultātā paredzēts noslēgt iepirkuma līgumus ar Nolikuma 1.3.1.un 1.3.2.punktā norādītajiem pasūtītājiem – attiecīgi „Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines 1.vidusskolā” un „Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines 2.vidusskolā”.
1.4.4. CPV kods: 55524000-9 (Skolas ēdināšanas pakalpojumi).
1.4.5. Piedāvājumu izvēles kritērijs - saimnieciski visizdevīgākais piedāvājums.

1.4.6. Pakalpojumu sniegšanas termiņš – 1.4.3.1.punktā norādītie līgumi tiks slēgti uz 2 (diviem) gadiem ar tiesībām pagarināt tā darbību uz termiņu, kurš kopumā visā līguma darbības laikā nepārsniedz 4 (četru) gadu periodu.
1.5. Piedāvājuma iesniegšanas un atvēršanas vieta, datums, laiks un kārtība

1.5.1. Pretendents var iesniegt piedāvājumu tikai par visu iepirkuma apjomu.
1.5.2. Pretendents drīkst iesniegt tikai vienu piedāvājuma variantu.
1.5.3. Piedāvājumu iesniegšanas datums, laiks un kārtība 

1.5.3.1. Piedāvājumus var iesniegt līdz 2015.gada 18.jūnija plkst. 11:00 Olaines novada pašvaldības Apmeklētāju pieņemšanas un informācijas centrā, Zemgales ielā 33, Olainē, Olaines novadā, LV-2114, Latvija, tālrunis: +371 67964333, fakss: +371 67963777, iesniedzot personīgi vai nosūtot pa pastu. Pasta sūtījumam jābūt nogādātam šajā punktā norādītajā adresē pirms augstāk minētā termiņa beigām. Piedāvājums, kas iesniegts pēc norādītā termiņa, netiek atvērts un tiek atdots atpakaļ iesniedzējam vai nosūtīts ierakstītā pasta sūtījumā uz adresi, ko pretendents ir norādījis uz piedāvājuma.
1.5.3.2. Saņemot piedāvājumu, Pasūtītāja pārstāvis reģistrē piedāvājumu piedāvājuma reģistrācijas lapā, norādot pretendenta nosaukumu, adresi, e-pasta adresi, tālruņa un faksa numuru, piedāvājuma iesniegšanas datumu un laiku. 

1.5.3.3. Ja piedāvājuma iesaiņojums nav noformēts saskaņā ar tehniskās specifikācijas 1.6.punktu prasībām, Pasūtītājs nepieņem piedāvājumu, ja to iesniedz personīgi, vai neuzņemas atbildību par piedāvājuma nonākšanu pie nepareiza adresāta vai tā priekšlaicīgu atvēršanu, ja piedāvājums iesūtīts pa pastu.

1.5.3.4. Iesniegto piedāvājumu Pretendents var atsaukt, grozīt un labot vai papildināt tikai līdz 1.5.3.1.punktā norādītā piedāvājumu iesniegšanas termiņa beigām vai līdz tā pagarinājumam. 

1.5.4. Piedāvājumi tiek atvērti Olaines novada pašvaldībā Iepirkumu komisijas nozīmētajā laikā slēgtajā sēdē. Piedāvājumu atklātā atvēršana nav paredzēta. Piedāvājumu vērtēšanu komisija veic slēgtās sēdēs. 
1.6. Prasības attiecībā uz piedāvājuma noformēšanu`
1.6.1. Piedāvājumam jāsastāv no trim daļām, kas iesietas vienā sējumā:

· 1.daļa „Pretendenta pieteikums un informācija par pretendentu”, kas sagatavots saskaņā ar 3.punkta prasībām;

· 2.daļa „Tehniskais piedāvājums” kas sagatavota saskaņā ar 3.2. punkta prasībām;

· 3.daļa „Finanšu piedāvājums”, kas sagatavoti saskaņā ar 3.3.punkta prasībām. 

1.6.2. Pretendents sagatavo vienu Piedāvājumu veidojošo dokumentu oriģinālu (atsevišķs, 1.6.5.punktā noteiktajā kārtībā caurauklots un apzīmogots sējums) ar atzīmi „ORIĢINĀLS” un 1 (vienu) kopiju (atsevišķi, 1.6.5.punktā noteiktajā kārtībā cauraukloti un apzīmogoti sējumi) ar atzīmēm „KOPIJA”. 
1.6.3. Piedāvājuma oriģinālu elektroniskā formātā, kas saglabāts datu nesējā (USB Flash vai CD, vai DVD), kuru pretendents ievieto aploksnē vai kastē, kurā iesniedz piedāvājumu. Aprēķinus sagatavo un elektroniskajā formā iesniedz Excel failos tā, lai Pasūtītājam būtu iespēja elektroniskā formā veikt aprēķinu pareizības pārbaudi. Elektroniskā formā piedāvājuma dokumenti var tikt iekļauti vienā datu nesējā, bet nodrošinot failu sadalījumu atbilstoši Nolikuma 1.6.1.punkta prasībām, kā arī nodrošinot failu nosaukumus, kas ļautu pasūtītājam viegli atrast nepieciešamo informāciju.

1.6.4. Visas piedāvājuma daļas Pretendents noformē atbilstoši normatīvo aktu prasībām, piedāvājumam veido satura rādītāju, pievienotos dokumentus numurē atbilstoši satura rādītājam, lapas numurē, cauršuj un caurauklo.
1.6.5. Piedāvājumam (gan oriģinālam, gan kopijām) jābūt caurauklotam tā, lai dokumentus nav iespējams atdalīt, sanumurētām lapām, uz uzlīmes norādīts lapu skaits, uzlīme apzīmogota un Pretendenta amatpersonas ar paraksta tiesībām vai pretendenta pilnvarotas personas parakstīta (atšifrējot parakstītāja amatu, vārdu un uzvārdu).

1.6.6. Piedāvājumu ievieto iesaiņojumā, kas nodrošina to, ka piedāvājumā ietvertā informācija nav pieejama līdz tās atvēršanas brīdim un uz kuras norādīts:

· Pasūtītāja nosaukums un juridiskā adrese;

· Pretendenta nosaukums, reģistrācijas numurs, juridiskā adrese, e-pasta adrese, tālruņa un faksa numurs;

· atzīme: „Piedāvājums iepirkumam ONP 2015/18 ”Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines novada vidusskolās”;

· atzīme: „Neatvērt līdz 2015.gada 18.jūnija plkst.11:00.”.

1.6.7. Piedāvājumā iekļautajiem dokumentiem jābūt skaidri salasāmiem, bez dzēsumiem, labojumiem vai svītrojumiem. 

1.6.8. Piedāvājums jāsagatavo latviešu valodā. Citā valodā sagatavotiem dokumentiem pievieno pretendenta pilnvarotas personas apliecinātu tulkojumu latviešu valodā. 

1.6.9. Pretendents iesniedz parakstītu un apzīmogotu piedāvājumu. Ja piedāvājumu paraksta Pretendenta pilnvarota persona, tam jāpievieno oriģināla pilnvara. Ja piedāvājumu iesniedz personu grupa, piedāvājumu paraksta visas personas, kas ietilpst personu grupā un pretendent pieteikumam pievieno personu grupas dalībnieku vienošanās kopijas. 

1.6.10. Iesniedzot piedāvājumu, Pretendents ir tiesīgs visu iesniegto dokumentu atvasinājumu un tulkojumu pareizību apliecināt ar vienu apliecinājumu, ja viss piedāvājums ir caurauklots vai cauršūts.

1.6.11. Pretendents var izmantot šī Nolikuma pielikumos pievienotos dokumentus, to kopijas, kā arī no jauna sagatavotus dokumentus, saglabājot Nolikuma pielikumos pievienoto dokumentu veidu un formātu. 
1.7. Iespējas iepazīties ar iepirkuma Nolikumu un saņemt to

1.7.1. Ieinteresētie piegādātāji var iepazīties ar iepirkuma nolikumu:

1.7.1.1. Olaines novada pašvaldībā, 225.kabinetā, darba dienās no plkst.09:00 līdz plkst.12:00 un no plkst.13:00 līdz plkst.17:00 (piektdienās līdz plkst.15:00), iepriekš pa tālruni sazinoties ar nolikuma 1.1.2.punktā minēto kontaktpersonu.

1.7.1.2. Institūcija nodrošina elektronisku pieeju iepirkuma dokumentiem mājaslapā internetā: http://www.olaine.lv.

1.7.2. Ieinteresētie piegādātāji iepirkuma nolikumu var saņemt:

1.7.2.1. trīs dienu laikā uz norādīto e-pastu pēc rakstiska pieprasījuma saņemšanas no ieinteresētās personas.

1.7.2.2. elektroniskā informācijas nesējā vai drukātā versijā Olaines novada pašvaldībā, 225.kabinetā, darba dienās no plkst.09:00 līdz plkst.12:00 un no plkst.13:00 līdz plkst.17:00 (piektdienās līdz plkst.15:00), iepriekš pa tālruni sazinoties ar nolikuma 1.1.2.punktā minēto kontaktpersonu.

1.7.3. Jebkuru papildus informāciju Pasūtītājs ievieto mājaslapā internetā www.olaine.lv sadaļā „Iepirkumi”, „Pakalpojumi”, norādot arī uzdoto jautājumu. Atbildes uz ieinteresēto piegādātāju jautājumiem tiek nosūtītas informācijas pieprasītājam un publicētas Pasūtītāja interneta mājaslapā www.olaine.lv . Ieinteresēto personu (pretendentu) pienākums ir pastāvīgi sekot mājas lapā publicētajai aktuālajai informācijai un ievērot to, sagatavojot savu piedāvājumu. Tiek uzskatīts, ka piegādātājs ir saņēmis informāciju, ja pasūtītājs to ir ievietojis Olaines novada pašvaldības mājas lapā www.olaine.lv. 
1.7.4. Komisija nav atbildīga par to, ja kāda ieinteresētā persona nav iepazinusies ar informāciju, kam ir nodrošināta brīva un tieša elektroniskā pieeja.

1.8.  Objekta apskate un informācijas apmaiņa
1.8.1. informācijas apmaiņa starp Pasūtītāju un ieinteresētajiem piegādātājiem iepirkuma gaitā notiek pa pastu, faksu, elektroniski, ievērojot nosacījumu, ka papildu informācijas pieprasījums laikus iesniegts Pasūtītāja kontaktpersonai;

1.8.2. ja ieinteresētais piegādātājs laikus pieprasījis papildu informāciju par iepirkuma dokumentos iekļautajām prasībām attiecībā uz piedāvājumu sagatavošanu un iesniegšanu vai pretendentu atlasi, Pasūtītājs to sniedz 5 (piecu) dienu laikā, bet ne vēlāk kā 6 (sešas) dienas pirms piedāvājumu iesniegšanas termiņa beigām;

1.8.3. papildu informāciju Pasūtītājs ievieto mājaslapā internetā www.olaine.lv sadaļā „Iepirkumi”, „Pakalpojumi”, norādot arī uzdoto jautājumu. Atbildes uz ieinteresēto piegādātāju jautājumiem tiek nosūtītas informācijas pieprasītājam un publicētas Pasūtītāja interneta mājaslapā www.olaine.lv. 
1.8.4. Ieinteresētie piegādātāji var pieprasīt papildus informāciju par konkursa Nolikumu, nosūtot kontaktpersonai rakstisku pieprasījumu uz 1.1.2.punktā norādīto adresi vai faksu. Ieinteresētajām personām papildus informācija jāpieprasa laikus (ņemot vērā papildus informācijas sarežģītību un atbildes sagatavošanai nepieciešamo laiku), lai Komisija to varētu sniegt 1.8.2.punktā norādītājā termiņā. 

1.8.5. Ja papildus informācija netiek pieprasīta laikus un atbildi objektīvu iemeslu dēļ nav iespējams sniegt 1.8.2.punktā noteiktajā termiņā, Komisija lemj par piedāvājumu iesniegšanas termiņa pagarināšanu un atbildes sniegšanu. Šajā gadījumā Komisija tiesīga pieņemt lēmumu par atbildes nesniegšanu un termiņa nepagarināšanu.

1.9.  Grozījumu veikšana iepirkuma Nolikumā 

1.9.1. Komisija var izdarīt grozījumus Iepirkuma Nolikumā, ja tādējādi Iepirkuma Nolikums netiek būtiski mainīts. 
1.9.2. Ja Nolikumā ir izdarīti grozījumi un ir pagājusi puse vai ilgāks laiks no piedāvājumu iesniegšanas termiņa, tad līdz ar grozījumu izdarīšanu Komisija attiecīgi tiek pagarināts piedāvājumu iesniegšanas termiņš. 

1.9.3. Par izdarītajiem grozījumiem Komisija informē arī visus Pretendentus, kas ir iesnieguši piedāvājumu, kā arī publicē pašvaldības interneta mājas lapā www.olaine.lv sadaļā „Iepirkumi”, „Pakalpojumi”. Personām, kuras saņems Nolikumu pēc grozījumu izdarīšanas, kopā ar Nolikumu tiks izsniegta arī informācija par izdarītajiem grozījumiem.

1.10. Cita informācija

1.10.1. Laikā no piedāvājumu iesniegšanas līdz to atvēršanai iepirkuma komisijai aizliegts sniegt informāciju par citu piedāvājumu esamību. 

1.10.2. Piedāvājumu izvērtēšanas laikā līdz rezultātu paziņošanai iepirkuma komisijai aizliegts sniegt informāciju par piedāvājumu vērtēšanas procesu.

1.10.3. Pretendents sedz visus izdevumus, kas ir saistīti ar piedāvājuma sagatavošanu un iesniegšanu Institūcijai. 

1.10.4. Iesniedzot piedāvājumu Pretendents apstiprina, ka: tam ir skaidras un saprotamas viņa tiesības un pienākumi; Pretendents atbilst Nolikumā izvirzītajām prasībām; Pretendents ir iepazinies ar iepirkuma Nolikuma saturu, atzīstot to par pareizu un atbilstošu, līdz ar ko visas pretenzijas un sūdzības, ja tādas ir, par noteikumiem ir iesniedzamas pirms piedāvājumu iesniegšanas vai neiesniedzot piedāvājumu; Pretendentam ir skaidras un saprotamas Nolikumā noteiktās prasības piedāvājuma sagatavošanai un Līguma priekšmets, līdz ar ko viņš atzīst, ka Komisija ir nodrošinājusi Pretendentam iespēju bez attaisnojama riska iesniegt piedāvājumu. 

1.10.5. Gadījumā, ja tiek konstatētas nesakritības starp piedāvājuma oriģinālu un kopijām, par noteicošo tiek uzskatīta informācija, kas ietverta piedāvājuma oriģinālā. 

1.10.6. Ieinteresētajiem piegādātājiem ir tiesības iesniegt Iepirkumu uzraudzības birojam sūdzības par Nolikumu ne vēlāk kā divas darba dienas pirms piedāvājuma iesniegšanas termiņa beigām.

2. PRETENDENTU ATLASES PRASĪBAS 
2.1.  Pretendentu izslēgšanas noteikumi: 
2.1.1. Komisija izslēdz Pretendentu no turpmākās dalības iepirkumā jebkurā piedāvājumu vērtēšanas stadijā, kā arī neizskata Pretendenta piedāvājumu, ja:

2.1.2. ir pasludināts tā maksātnespējas process, tā saimnieciskā darbība ir apturēta vai pārtraukta, ir uzsākta tiesvedība par tā bankrotu vai līdz līguma izpildes paredzamajam beigu termiņam tas tiek likvidēts;

2.1.3. pretendentam Latvijā vai valstī, kurā tas reģistrēts vai kurā atrodas tā pastāvīgā dzīvesvieta, ir Valsts ieņēmumu dienesta administrēti nodokļu parādi, tajā skaitā valsts sociālās apdrošināšanas obligāto iemaksu parādi, kas kopsummā kādā no valstīm pārsniedz 150 euro.
2.1.4. Izslēgšanas noteikumi attiecās arī uz Pretendenta norādīto apakšuzņēmēju, kura sniedzamo pakalpojumu vērtība ir vismaz 20 procenti no kopējās iepirkuma līguma vērtības, personālsabiedrības biedru, ja pretendents ir personālsabiedrība, un pretendenta norādīto personu, uz kuras iespējām pretendents balstās, lai apliecinātu, ka tā kvalifikācija atbilst Nolikumā noteiktajām prasībām.
2.2.  Atbilstība profesionālās darbības veikšanai 

2.2.1. Pretendents, personālsabiedrība un visi personālsabiedrības biedri (ja piedāvājumu iesniedz personālsabiedrība) vai visi personu apvienības dalībnieki (ja piedāvājumu iesniedz personu apvienība), kā arī apakšuzņēmēji (ja pretendents plāno piesaistīt apakšuzņēmējus) ir reģistrēts, licencēts vai sertificēts atbilstoši attiecīgās valsts normatīvo aktu prasībām. 

2.2.2. Pretendents ir tiesīgs sniegt iepirkuma priekšmetā iekļautos pakalpojumus un Pretendenta pārtikas uzņēmums ir reģistrēts Pārtikas un veterinārajā dienestā (turpmāk – PVD).

2.3.  Minimālās prasības attiecībā uz pretendenta tehniskajām un profesionālajām spējām 
2.3.1. Pretendentam jābūt pieredzei līdzvērtīga apjoma apkalpojamās izglītības vai sociālās aprūpes iestādes ēdināšanas pakalpojuma izpildē pēdējo trīs gadu laikā (uz piedāvājuma iesniegšanas brīdi).
2.3.2. Tiks uzskatīts, ka Pretendentam ir līdzvērtīga apjoma pieredze ēdināšanas pakalpojumu sniegšanā, ja:

2.3.2.1.  Pretendenta sniegto ēdināšanas pakalpojumu saņēmēju skaits vismaz vienā iestādē vai divās iestādēs vienlaicīgi kopā nav mazāks par 70% no ēdināšanas pakalpojumu saņēmēju skaita skolās.
2.3.2.2. ēdināšanas pakalpojumi vismaz vienam pasūtītājam vai diviem pasūtītājiem vienlaicīgi kopā 12 kalendāro mēnešu periodā tika sniegti par kopējo summu, kas nav mazākā par EUR 160 000 (bez PVN).
2.3.3. Pretendents pakalpojumu sniegšanā ir piesaistījis vai plāno piesaistīt personas, kuras atbilst Ministru kabineta 2005. gada 14. jūnija noteikumos Nr. 409 „Pārtikas apritē nodarbināto personu profesionālās kvalifikācijas prasības” (turpmāk – Noteikumi Nr.409) noteiktajām prasībām, t.sk.: 1) vismaz vienu kvalificētu pārtikas tehnologu, kuram ir darba pieredze attiecīgajā specialitātē un 4. vai 5. profesionālās kvalifikācijas līmenis (augstākā izglītība) atbilstoši Noteikumu Nr.409 4.punktam; 2) vismaz divus kvalificētus pavārus, kuriem ir vismaz viena gada darba pieredze pavāra darbā. 

3. IESNIEDZAMIE DOKUMENTI

3.1.  Pretendenta pieteikums un informācija par pretendentu

3.1.1. Pretendenta pieteikums dalībai Iepirkumā. Pieteikumu sagatavo atbilstoši nolikumam pievienotajai formai (3.pielikums), kuram pievienota Vispārīga informācija par pretendentu (3.1.pielikums) un Informācija par pretendenta personu grupā ietilpstošiem partneriem un apakšuzņēmējiem (3.2.pielikums). Pieteikums jāparaksta Pretendenta pārstāvim ar pārstāvības tiesībām vai tā pilnvarotai personai. Ja Pretendents ir personu apvienība jebkurā to kombinācijā, pieteikums jāparaksta katra personu apvienības dalībnieka pārstāvim ar pārstāvības tiesībām vai tā pilnvarotai personai, pieteikumā norādot personu, kura pārstāv personu apvienību iepirkumā, kā arī katras personas atbildības apjomu. 

3.1.2. Pasūtītājs nepieciešamo informāciju par pretendentu iegūst tieši no Uzņēmumu reģistra. Pretendents ir tiesīgs iesniegt izziņu vai citu dokumentu par attiecīgo faktu, ja Pasūtītāja iegūtā informācija neatbilst faktiskajai situācijai.

3.1.3. Ārvalstu uzņēmumiem (uzņēmējsabiedrībām) kompetentas attiecīgās valsts institūcijas izsniegts dokuments, kas apliecina, ka pretendents ir reģistrēts likumā noteiktajos gadījumos un likumā noteiktajā kārtībā.

3.1.4. Pasūtītājs nepieciešamo informāciju par pretendentiem iegūst tieši no PVD datubāzes http://www.pvd.gov.lv/lat/lab_izvlne/registri/. Pretendents ir tiesīgs iesniegt izziņu vai citu dokumentu par attiecīgo faktu, ja Pasūtītāja iegūtā informācija neatbilst faktiskajai situācijai.

3.1.5. Pretendenta pieredzes saraksts (atbilstoši 8.pielikumam), kurā norādīti pretendenta sniegtie ēdināšanas pakalpojumi ne vairāk kā trīs iepriekšējos gados, norādot: ēdināšanas pakalpojumu saņēmēju un tā kontaktinformāciju, pakalpojumu sniegšanas laiku, ēdināšanas pakalpojumu saņēmēju (izglītojamo) skaitu, īsu sniegto ēdināšanas pakalpojumu darba organizācijas aprakstu, sniegta pakalpojuma summa.
3.1.6. Attiecībā uz kvalificēto pavāru un tehnologu, kurus pretendents ir piesaistījis pakalpojumu sniegšanā, pretendents iesniedz šādus dokumentus:

1) personu sarakstu, kuras pretendents ir piesaistījis vai plāno piesaistīt pakalpojumu sniegšanā, norādot: 
a) vārdu, uzvārdu, amatu;

b) profesionālās kvalifikācijas līmeni atbilstoši veicamajam darbam un Noteikumu Nr.409 4.punktam;

c)   pašrocīgi parakstītu apliecinājumu (saskaņā ar formu, kas noteikta Nolikuma 4.pielikumā) visām personām, kuras minētas Nolikuma 2.3.3.punktā.
2) pašrocīgi parakstīts CV visām personām, kuras minētas Nolikuma 2.3.3.punktā.

3) pavāra izglītību vai profesionālo kvalifikāciju apliecinošo dokumentu kopijas.

3.1.7. Pretendents var pievienot jebkuru papildus informāciju pēc Pretendenta ieskatiem.
3.2.  Tehniskais piedāvājums

3.2.1. Pretendents sagatavo un iesniedz Tehnisko piedāvājumu, kurā norādīts, kā tiks nodrošināta Tehniskajā specifikācijā (Nolikuma 1. Pielikumā (t.sk.1.1., 1.2.pielikumā) noteikto prasību izpilde.

3.2.2. Pretendenta Tehniskajā piedāvājumā tiek iekļauti šādi dokumenti:

3.2.2.1. darba organizācijas apraksts, kurā norādīts, kā tiks nodrošināta Tehniskajā specifikācijā noteikto prasību izpilde pakalpojumu izpildes vietā, t.sk.:

1) nodrošinās 1 (vienu) 10 mācību dienu ēdienkaršu komplekso pusdienu komplektu 1.-4. klašu izglītojamo grupai;

2) nodrošinās 2 (divus) 10 mācību dienu ēdienkaršu komplekso pusdienu komplektu 5.-12. klašu izglītojamo grupai, tādejādi nodrošinot divus dažādus pusdienu piedāvājumus, vai arī pretendents nodrošinās 1 (vienu) 10 mācību dienu ēdienkaršu komplekso pusdienu komplektu 5.-12. klašu izglītojamo grupai, kurā vienas dienas ēdienkartē ir 1 (viens) pusdienu piedāvājums;

3) tehnoloģiskās kartes, kas sagatavotas atbilstoši ēdienkartēs norādītajiem ēdieniem un to sastāviem (Nolikuma 2.pielikums)
4) aprakts par plānoto bufetes sortimentu (atbilstoši MK noteikumu Nr.610 51¹ pantam, MK noteikumiem Nr.172),
5) izvēles ēdienkarte vismaz 5 dienām ar uzturvērtības un cenas aprēķinu,

6) pakalpojumā iesaistīto speciālistu (darbinieku) pakļautības un atbildības shēma, kurā norādīta pienākumu sadale ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai;

7) informācija par personām, kuras pakalpojumu izpildes vietā būs atbildīgas par ēdināšanas pakalpojuma sniegšanas kvalitāti, darbinieku skaitu un pienākumiem;
8) pakalpojuma nodrošināšanas organizācijas shēma (turpmāk – Shēma), kurā norādīti visi veicamo darbu procesi, ieskaitot kvalitātes kontroles nodrošināšanu;

9) Shēmā ietverto procesu apraksts (pievienojot paškontroles plānu);

10) ēdināšanā izmantojamo produktu kvalitātes nodrošināšanas pasākumu plāns un apraksts, t.sk., produktu piegādātāju izvēles kārtība, produktu pasūtīšanas, pieņemšanas, uzglabāšanas procedūru apraksti.

3.2.2.2. tehniskā aprīkojuma saraksts (saskaņā ar Nolikuma 5. pielikumu), kuru Pretendents nodrošinās iepirkuma līguma izpildei papildus tehniskajam aprīkojumam, kas ir norādīts tehniskajā specifikācijā. Gadījumā, ja Pretendents uzskata, ka norādītais aprīkojums ir pietiekošs ēdināšanas pakalpojuma līguma izpildei, Pretendents to apliecina tehniskā aprīkojuma sarakstā. Tehniskā aprīkojuma sarakstu katrai skolai veido individuāli, izvērtējot attiecīgajā skolā nepieciešamo un Pretendenta reālos tehniskos un finansiālos resursus;
3.2.2.3. informāciju par produktiem, kurus pretendents izmanto ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai un kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības (turpmāk – BL), nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas (turpmāk – NPKS) vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas (LPIA) prasībām, kas noteiktas Ministru kabineta 12.08.2014. noteikumos Nr.461 „Prasības pārtikas kvalitātes shēmām, to ieviešanas, darbības, uzraudzības un kontroles kārtība”, Ministru kabineta 26.05.2009. noteikumos Nr.485 „Bioloģiskās lauksaimniecības uzraudzības un kontroles kārtība” un Ministru kabineta 15.09.2009. noteikumos Nr. 1056 „Lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas, uzglabāšanas un marķēšanas prasības un kontroles kārtība”, aizpildot šādu tabulu:

	Nr.p.k.
	Produkta, kurš atbilst NPKS vai BL prasībām, vai kultūrauga, kurš atbilst LPIA prasībām, nosaukums
	Produkta, kurš atbilst NPKS vai BL prasībām, vai kultūrauga, kurš atbilst LPIA prasībām, ražotāja nosaukums 
	Informācija par pretendenta sadarbību ar ražotāju vai arī piegādātāja sadarbību ar ražotāju, norādot piedāvājuma lapas numuru, kur ir sadarbības apliecinājums ar ražotāju, kas sagatavots saskaņā ar 3.2.2.4.punkta prasībām
	Produkta, kurš atbilst NPKS vai BL prasībām, vai kultūrauga, kurš atbilst LPIA prasībām, piegādātāja nosaukums (nav attiecināms, ja pretendentam produktu piegādā ražotājs)
	Informācija par pretendenta sadarbību ar piegādātāju, norādot piedāvājuma lapas numuru, kur ir sadarbības apliecinājums ar piegādātāju, kas sagatavots saskaņā ar 3.2.2.4.punkta prasībām (nav attiecināms, ja pretendentam produktu piegādā ražotājs)
	Produkta, kurš atbilst NPKS prasībām, sertifikāta numurs 
	Produkta, kurš atbilst BL prasībām, operatora nosaukums

	Kultūrauga, kurš atbilst LPIA prasībām, saimniecības nosaukums un audzētāja numurs
	Informācija par ēdieniem, kuru gatavošanā pretendents izmantos produktus, kuri atbilst NPKS vai BL prasībām, vai kultūraugus, kuri atbilst LPIA prasībām, norādot Nolikuma 2.pielikumā minēto attiecīgo ēdienu tehnoloģisko karšu numurus
	Ēdienu tehnoloģisko karšu skaits, kuras norādītas attiecīgās rindas 11.kolonnā

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	8
	9
	10
	11
	12

	1. 
	Kartupeļi*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Galviņkāposti*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Skābēti kāposti*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Burkāni*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Sīpoli*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Bietes*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Āboli*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Medus (dabīgais)*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Piens*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Biezpiens*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Skābais krējums*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Kviešu milti*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Kartupeļu ciete*
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	14. 
	…
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Ēdienu tehnoloģisko karšu, kuras norādītas 12.kolonnā, kopējais skaits 
	


*skat. Nolikuma 3.2.3.punktu
un ņemot vērā šādus norādījumus:

1) 2.kolonnā vienu produktu nenorāda atkārtoti – gadījumā, ja vienam produktam ir vairāki ražotāji un/vai piegādātāji, tad 2.kolonnā šo produktu min vienu reizi, norādot visus ražotājus un/vai piegādātājus; 

2) produktu nosaukumus norāda atbilstoši tam, kādi tie norādīti sertifikātos un BL, NPKS vai LPIA produktu publiskajos reģistros;

3) ja pretendents piedāvā produktu, kuram ir vairāki veidi vai dalījums, tad 2.kolonnā šo produktu min atkārtoti tikai tad, ja šie produkta veidi vai dalījums ir atsevišķi norādīti sertifikātos un BL, NPKS vai LPIA produktu publiskajos reģistros;
3.2.2.4. ja piedāvājumā ir iekļauti produkti, kuri atbilst NPKS vai BL prasībām, vai kultūraugi, kuri atbilst LPIA prasībām, pretendents iesniedz šādus apliecinājumus:

1) ražotāja apliecinājumu, kurš sagatavots saskaņā ar Nolikuma 6.pielikumu, kas apliecina produkta vai kultūrauga ražotāja sadarbību ar pretendentu vai piegādātāju;

2) piegādātāja apliecinājumu, kurš sagatavots saskaņā ar Nolikuma 7.pielikumu, kas apliecina piegādātāja sadarbību ar pretendentu, ja pretendentam produktu nepiegādā ražotājs;

3) ja sertificēts bioloģisko lauksaimniecības produktu piegādātājs pretendentam piegādā no Eiropas Savienības valstīm importētus bioloģiskās lauksaimniecības produktus, tad 3.2.2.4. punkta 1) apakšpunkta minētā ražotāja apliecinājuma vietā iesniedz kompetentās ārvalstu institūcijas sertifikātu, kurš apliecina produkta atbilstību bioloģiskās lauksaimniecības prasībām.

3.2.3. Pretendents tehniskajā piedāvājumā obligāti iekļauj un izmanto ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai vismaz šādus produktus, kuri atbilst BL, NPKS vai LPIA prasībām: kartupeļi, galviņkāposti, skābēti kāposti, burkāni, sīpoli, bietes, āboli, medus (dabīgais), piens, biezpiens, skābais krējums, kviešu milti, kartupeļu ciete.

3.2.4. Informāciju par tabulā norādītā produkta atbilstību NPKS prasībām Pasūtītājs pārbaudīs Pārtikas un veterinārā dienesta mājaslapā ievietotajā nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas produktu sarakstā http://www.pvd.gov.lv/lat/lab_izvlne/registri/nacionalas_partikas_kvalitates.

3.2.5. Informāciju par tabulā norādītā produkta atbilstību BL prasībām Pasūtītājs pārbaudīs Pārtikas un veterinārā dienesta mājaslapā ievietotajā kontroles institūcijās reģistrēto bioloģiskās lauksaimniecības uzņēmumu sarakstā http://www.pvd.gov.lv/lat/lab_izvlne/registri/atzto_un_reistrto_uzmumu_sarak/kontroles_institcijas_reistrti.

3.2.6. Informāciju par tabulā norādītā kultūrauga atbilstību LPIA prasībām Pasūtītājs pārbaudīs lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas reģistrā http://www.vaad.gov.lv/sakums/registri/augu-aizsardziba/lauksaimniecibas-produktu-integretas-audzesanas-registrs.aspx.

3.3.  Finanšu piedāvājums

3.3.1. Pretendents iesniedz finanšu piedāvājumu, kas sagatavots saskaņā ar Nolikuma 9.pielikumu.
3.3.2. Ja izglītojamajam ir ārsta apstiprināta diagnoze (piemēram, celiakija, cukura diabēts, pārtikas alerģija u.c.), kuras dēļ ir nepieciešama uztura korekcija, izglītojamajam tiek nodrošināta atbilstoša ēdināšana saskaņā ar pašvaldības speciālajām tiesību normām.

3.3.3. Finanšu piedāvājumā ēdienreizes cena jānorāda euro bez PVN ne vairāk kā 2 (divi) cipari aiz komata, atsevišķi norādot PVN, kā arī summu kopā ar PVN.

3.3.4. Līgumcenai viena izglītojamā ēdināšanai vienā dienā ir jābūt nemainīgai neatkarīgi no tā, cik izglītojamo konkrētajā dienā izmanto ēdināšanas pakalpojumus.
3.3.5. Ja finanšu piedāvājumā pretendents dažādām izglītojamo grupām piedāvā dažādas pusdienu cenas, tad Komisija aprēķina vidējo svērto pusdienu cenu, ņemot vērā izglītojamo īpatsvaru attiecīgajā grupā pēc šādas formulas: pusdienu cena 1.izglītojamo grupā reizināta ar izglītojamo skaitu 1.izglītojamo grupā dalīts ar kopējo izglītojamo skaitu plus pusdienu cena 2.izglītojamo grupā reizināta ar izglītojamo skaitu 2.izglītojamo grupā dalīts ar kopējo izglītojamo skaitu, plus pusdienu cena 3.izglītojamo grupā reizināta ar izglītojamo skaitu 3.izglītojamo grupā dalīts ar kopējo izglītojamo skaitu.
3.3.6. Līgumcenu vienam gadam aprēķina šādi: vienas dienas cena bez PVN vienam izglītojamam reizināta ar kopējo (maksimālo) izglītojamo skaitu, kuri izmanto komplekso pusdienu komplektu, reizināta ar 172 (viens simts septiņdesmit divi – mācību dienu skaits vienā mācību gadā, atskaitot brīvdienas), aprēķinātās summas saskaitāmas kopā.

3.3.7. Kopējo līgumcenu četriem gadiem aprēķina, līgumcenu vienam gadam reizinot ar 4 (četri – līguma darbības termiņš gados). 

3.3.8. Nolikuma 9.pielikuma „Finanšu piedāvājums” visās tabulās skaitļu noapaļošanu veic, atstājot četrus ciparus aiz komata, ar izņēmumu attiecībā uz 1.tabulu, kur ēdienreizes cenu euro bez PVN norāda ne vairāk kā divus ciparus aiz komata, un kuras beigās, norādot līgumcenas vienam gadam, diviem un četriem gadiem ar un bez PVN, skaitļu noapaļošanu veic, atstājot divus ciparus aiz komata.   

4. PIEDĀVĀJUMU VĒRTĒŠANAS UN IZVĒLES KRITĒRIJI

4.1.  Piedāvājuma noformējuma pārbaude

4.1.1. Iepirkumu komisija pārbaudīs piedāvājumu atbilstību 1.6.punktā noteiktajām noformējuma prasībām. Ja tiks konstatēta piedāvājuma neatbilstība Nolikumā noteiktajām noformēšanas prasībām, kas var būtiski ietekmēt turpmāko lēmumu pieņemšanu attiecībā uz pretendentu (piedāvājums nav parakstīts, piedāvājumam trūkst dokumentu, dokumenti nav atbilstoši iesieti un to lapas ir iespējams atdalīt u.c.), Pasūtītājs var izslēgt Pretendentu no turpmākās dalības iepirkumā un neizskatīt Pretendenta piedāvājumu.
4.2.  Pretendentu atlase

4.2.1. Pēc piedāvājumu noformējuma atbilstības pārbaudes Komisija vērtē pretendentu atlases dokumentus saskaņā ar Nolikuma 2.punktu, lai pārliecinātos, vai Pretendents atbilst noteiktajām Pretendentu atlases prasībām. 
4.2.2. Lai pārbaudītu, vai pretendents nav izslēdzams no dalības iepirkumā Nolikuma 2.1.1.punktā minēto faktu dēļ, pasūtītājs iegūst informāciju šādā kārtībā:

4.2.2.1. attiecībā uz Latvijā reģistrētu (Latvijā atrodas pastāvīgā dzīvesvieta) pretendentu informāciju par maksātnespējas un likvidācijas procesu pieprasa no Uzņēmumu reģistra. Faktu, ka informācija iegūta minētajā datubāzē, apliecina izdruka no šīs datubāzes, kurā fiksēts informācijas iegūšanas laiks;

4.2.2.2. attiecībā uz ārvalstī reģistrētu (ārvalstī atrodas pastāvīgā dzīvesvieta) pretendentu pieprasa, lai pretendents 10 darbdienu laikā pēc pieprasījuma izsniegšanas vai nosūtīšanas dienas iesniedz attiecīgās ārvalsts kompetentās institūcijas izziņu, kas apliecina, ka tam nav pasludināts maksātnespējas process, tas neatrodas likvidācijas stadijā un to saimnieciskā darbība nav apturēta; 
4.2.2.3. attiecībā uz Latvijā reģistrētu (Latvijā atrodas pastāvīgā dzīvesvieta) pretendentu informāciju par saimnieciskās darbības apturēšanu iegūst no Valsts ieņēmumu dienesta publiskojamo datu bāzes. Faktu, ka informācija iegūta minētajā datubāzē, apliecina izdruka no šīs datubāzes, kurā fiksēts informācijas iegūšanas laiks;

4.2.2.4. attiecībā uz pretendentu (neatkarīgi no tā reģistrācijas valsts vai pastāvīgās dzīvesvietas) informāciju par nodokļu parādiem, tajā skaitā valsts sociālās apdrošināšanas obligāto iemaksu parādiem, kas kopsummā pārsniedz 150 euro, iegūst no Valsts ieņēmumu dienesta publiskojamo datu bāzes. Faktu, ka informācija iegūta minētajā datubāzē, apliecina izdruka no šīs datubāzes, kurā fiksēts informācijas iegūšanas laiks;

4.2.3. Pasūtītājs informē pretendentu, ja tam konstatēti nodokļu parādi, tajā skaitā valsts sociālās apdrošināšanas obligāto iemaksu parādi, kas kopsummā pārsniedz 150 euro, un nosaka termiņu - 10 darbdienas pēc informācijas izsniegšanas vai nosūtīšanas dienas - konstatēto parādu nomaksai un parādu nomaksas apliecinājuma iesniegšanai. Pretendents, lai apliecinātu, ka tam nav nodokļu parādu, tajā skaitā valsts sociālās apdrošināšanas obligāto iemaksu parādu, kas kopsummā pārsniedz 150 euro, iesniedz attiecīgās personas vai tās pārstāvja apliecinātu izdruku no Valsts ieņēmumu dienesta elektroniskās deklarēšanas sistēmas vai izziņu par to, ka attiecīgajai personai laikā pēc pasūtītāja nosūtītās informācijas saņemšanas dienas nav nodokļu parādu, tajā skaitā valsts sociālās apdrošināšanas obligāto iemaksu parādu, kas kopsummā pārsniedz 150 euro. Ja noteiktajā termiņā minētais apliecinājums nav iesniegts, Pasūtītājs pretendentu izslēdz no dalības iepirkumā.

4.2.4. Pretendenta, kas neatbilst kādai no Nolikuma 2.1, 2.2., 2.3..punktā minētajām Pretendentu atlases prasībām, piedāvājums tālāk netiek vērtēts.
4.2.5. Pretendentu izslēdz no turpmākās dalības iepirkumā, un piedāvājums netiek tālāk izvērtēts, ja komisija konstatē, ka pretendents atbilstoši nolikuma prasībām nav iesniedzis nolikuma 3.punktā norādītos dokumentus vai to saturs neatbilst nolikuma 2.punkta prasībām, un/vai Pretendents ir iesniedzis nepatiesu informāciju savas kvalifikācijas novērtēšanai vai vispār nav iesniedzis pieprasīto informāciju, tajā skaitā nav sniedzis Komisijas pieprasīto precizējošo informāciju termiņā, kas nav garāks par 3 (trīs) darba dienām, vai citā garākā termiņā, kuru noteikusi Komisija.
4.2.6. Nolikuma 2.1.1.punktā (Publisko iepirkumu likuma 39.1 panta pirmās daļas) minēto apstākļu esamību Komisija pārbauda tikai attiecībā uz katru pretendentu, kuram atbilstoši paziņojumā par līgumu un iepirkuma procedūras dokumentos noteiktajām prasībām un izraudzītajām piedāvājuma izvēles kritērijiem būtu piešķiramas līguma slēgšanas tiesības (saskaņā ar Publisko iepirkumu likuma 39.1 panta 5.daļas 1.punktu).

4.3.  Tehniskā piedāvājuma izvērtēšana

4.3.1. Pēc pretendentu atlases komisija veic piedāvājumu tehniskās atbilstības pārbaudi. Piedāvājumu atbilstības pārbaudes laikā komisija izvērtē Tehniskā piedāvājuma atbilstību Nolikumam 3.2.punkta prasībām un Tehniskās specifikācijas prasībām (1.pielikums).

4.3.2. Ja Pretendents neatbilst kādam no Nolikuma 1.pielikuma un/vai 3.2.punkta prasībām, komisija tālāk šo piedāvājumi nevērtē.
4.4.  Finanšu piedāvājumu izvērtēšana

4.4.1. Pēc Tehnisko piedāvājumu izvērtēšanas, Komisija veic atbilstošo piedāvājumu Finanšu piedāvājumu izvērtēšanu. 
4.4.2. Pirms piedāvājumu turpmākas vērtēšanas, Komisija pārbauda, vai piedāvājumā nav pieļautās aritmētiskās kļūdas.
4.4.3. ja piedāvājumā tiek konstatētās aritmētiskās kļūdas, Komisija tās atbilstoši izlabo. 
4.4.4. par veiktajiem kļūdu labojumiem Komisija paziņo Pretendentam, kura pieļautās aritmētiskās kļūdas labotas un, turpinot piedāvājumu vērtēšanu, ņem vērā veiktos aritmētisko kļūdu labojumus.
4.4.5. Komisija izvērtē saskaņā ar Publisko iepirkuma likumu, vai iesniegtie piedāvājumi nav nepamatoti lēti.
4.4.6. Ja Komisija konstatē, ka piedāvājums ir nepamatoti lēts, Komisija pirms šā piedāvājuma iespējamās noraidīšanas rakstveidā pieprasa detalizētu paskaidrojumu par būtiskajiem piedāvājuma nosacījumiem.  
4.5.  Līguma slēgšanas tiesību piešķiršana 

4.5.1. Komisija no visiem atlases, kvalifikācijas un tehniskajām prasībām atbilstošiem piedāvājumiem katrā iepirkuma priekšmeta izvēlas saimnieciski visizdevīgāko piedāvājumu saskaņā ar šādiem kritērijiem:

	Nr. pēc kārtas
	Kritērijs
	Maksimālais punktu skaits

	4.5.1.1.
	Produktu kvalitāte. Komisija vērtē pretendenta norādīto informāciju par produktiem, kurus pretendents izmanto ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai un kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības (turpmāk – BL), nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas (turpmāk – NPKS) vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas (LPIA) prasībām saskaņā ar šādiem kritērijiem:
	50

	1).
	Produktu, kuri atbilst BL, NPKS vai LPIA prasībām, daudzums tiek noteikts, ņemot vērā pretendentu piedāvājumos iekļauto informāciju (Nolikuma 3.2.2.3.punktā minēto tabulu) par BL, NPKS vai LPIA prasībām atbilstošajiem produktiem, kurus pretendents izmantos ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai.

Šajā kritērijā maksimālais punktu skaits (25) tiek piešķirts Pretendentam, kas ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai piedāvā visvairāk produktu, kuri atbilst BL, NPKS vai LPIA prasībām un ir iekļauti piedāvājumā atbilstoši Nolikuma 3.2.2.3. un 3.2.2.4.punkta prasībām.
Pārējiem pretendentiem punkti tiek piešķirti, ievērojot proporcionalitātes principu, punktu skaitu aprēķinot pēc šādas formulas:

D = Dver/Dmax x 25, kur

D – pretendenta iegūtais punktu skaits ar precizitāti līdz 2 (diviem) cipariem aiz komata;

Dver – vērtējamā pretendenta piedāvājumā norādīto un prasībām atbilstošo BL, NPKS vai LPIA produktu skaits;

Dmax – lielākais prasībām atbilstošo BL, NPKS vai LPIA produktu skaits, kas norādīts kādā pretendenta piedāvājumā;

25 – maksimālais punktu skaits šajā kritērijā.
	25

	2).
	Produktu, kuri atbilst BL, NPKS vai LPIA prasībām, pielietojums ēdienu gatavošanā tiek noteikts, ņemot vērā pretendentu piedāvājumos iekļauto informāciju (Nolikuma 3.2.2.3.punktā minēto tabulu) par Nolikuma 2.pielikumā minēto ēdienu tehnoloģiskajām kartēm, kurās pretendenti izmantos BL, NPKS vai LPIA prasībām atbilstošos produktus.

Šajā kritērijā maksimālais punktu skaits (25) tiek piešķirts Pretendentam, kas piedāvājumā (Nolikuma 3.2.2.3.punktā minētajā tabulā) norādījis vislielāko ēdienu tehnoloģisko karšu skaitu, kurās tiks izmantoti produkti, kas atbilst BL, NPKS vai LPIA prasībām un ir iekļauti piedāvājumā atbilstoši Nolikuma 3.2.2.3. un 3.2.2.4.punkta prasībām. 
Pārējiem pretendentiem punkti tiek piešķirti, ievērojot proporcionalitātes principu, punktu skaitu aprēķinot pēc šādas formulas:

Ē = Ēver/Ēmax x 25, kur

Ē – pretendenta iegūtais punktu skaits ar precizitāti līdz 2 (diviem) cipariem aiz komata;

Ē ver – vērtējamā pretendenta piedāvājumā (Nolikuma 3.2.2.3.punktā minētajā tabulā) norādītais ēdienu tehnoloģisko karšu skaits, kurās tiks izmantoti produkti, kas atbilst BL, NPKS vai LPIA prasībām un ir iekļauti piedāvājumā atbilstoši Nolikuma 3.2.2.3. un 3.2.2.4.punkta prasībām;

Ē max –kādā pretendenta piedāvājumā (Nolikuma 3.2.2.3.punktā minētajā tabulā) norādītais lielākais ēdienu tehnoloģisko karšu skaits, kurās tiks izmantoti produkti, kas atbilst BL, NPKS vai LPIA prasībām un ir iekļauti piedāvājumā atbilstoši Nolikuma 3.2.2.3. un 3.2.2.4.punkta prasībām;

25 – maksimālais punktu skaits šajā kritērijā.
	25

	4.5.1.2.
	Cena 1 (vienam) izglītojamajam pusdienām vienā dienā (aprēķināta saskaņā ar Nolikuma 3.3.5.p.).

Maksimālais punktu skaits tiek piešķirts pretendentam, kurš piedāvājis zemāko pusdienu cenu. Pārējiem pretendentiem punkti tiek piešķirti, ievērojot proporcionalitātes principu, punktu skaitu aprēķinot pēc formulas:

C = Czem/Cver x 50, kur:

C – pretendenta iegūtais punktu skaits ar precizitāti līdz 2 (diviem) cipariem aiz komata;

Czem – zemākā pusdienu cena, kuru piedāvā kāds no pretendentiem;

Cver – vērtējamā pretendenta piedāvātā pusdienu cena;

50 – maksimālais punktu skaits šajā kritērijā.
	50

	Kopā:
	100


4.5.2. Iepirkuma komisija nolikuma 4.5.1.1.punktā minētajā kārtībā vērtē pretendentu sniegto informāciju par produktiem, kurus pretendents izmanto ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai un kuri atbilst BL, NPKS vai LPIA prasībām:

4.5.3. punkti tiek piešķirti par BL, NPKS vai LPIA produktu publiskajos reģistros un sertifikātos minētajiem un prasībām atbilstošajiem produktiem;

4.5.4. punkti nolikuma 4.5.1.1. 1).punktā minētajā kārtībā tiek piešķirti par BL, NPKS vai LPIA prasībām atbilstošo produktu skaitu nevis piegādātāju vai sertifikātu skaitu vienam produktam;

4.5.5. punkti nolikuma 4.5.1.1.punktā minētajā kārtībā netiek piešķirti par atkārtoti minētiem vai nepamatoti dalītiem produktiem;

4.5.6. punkti nolikuma 4.5.1.1.punktā minētajā kārtībā netiek piešķirti, ja par attiecīgo produktu nav iesniegti apliecinājumi nolikuma 3.2.2.4.punktā noteiktajā kārtībā;

4.5.7. punkti nolikuma 4.5.1.1. 2).punktā minētajā kārtībā netiek piešķirti, ja pretendents nav norādījis vai kļūdaini norādījis ēdienu tehnoloģiskās kartes, kurās izmanto BL, NPKS vai LPIA prasībām atbilstošos produktus.

4.5.8. Katrs Komisijas loceklis sastāda savas atsevišķas (individuālas) saimnieciski visizdevīgākā piedāvājuma vērtēšanas tabulas katra pretendenta piedāvājuma novērtēšanai, atbilstoši augstāk norādītajiem kritērijiem. Komisijas locekļu individuālie vērtējumi tiek apkopoti kopsavilkuma (kopējā vērtēšanas) tabulā, kurā aprēķina vidējo vērtējumu. 

4.5.9. Par saimnieciski visizdevīgāko Komisija atzīst piedāvājumu, kurš vērtēšanas rezultātā ieguvis visvairāk punktu.

5. PAZIŅOJUMS PAR LĒMUMA PIEŅEMŠANU

5.1.  Iepirkuma komisija triju darba dienu laikā pēc lēmuma pieņemšanas vienlaikus informē visus pretendentus par pieņemto lēmumu, nosūtot paziņojumu par iepirkuma rezultātiem uz norādīto e-pastu vai faksu norādot: 

a) noraidītajam pretendentam par tā iesniegtā piedāvājuma noraidīšanas iemesliem;

b) pretendentam, kurš iesniedzis atbilstošu piedāvājumu, izraudzītā piedāvājuma raksturojumu un nosacītājām priekšrocības;

c) termiņu, kādā pretendents, ievērojot Publisko iepirkumu likuma 83.panta otrās daļas noteikto termiņu, var iesniegt Iepirkuma uzraudzības birojam iesniegumu par iepirkuma procedūras pārkāpumiem. 
5.2.  Paziņojumu par iepirkuma procedūras rezultātiem publicēšanai Iepirkumu uzraudzības biroja interneta mājas lapas www.iub.gov.lv Publikāciju vadības sistēmā, iepirkuma Komisija nosūtīs trīs darba dienu laikā pēc tam, kad informēti pretendenti saskaņā ar 5.1.punktu, kā arī publicē pašvaldības interneta mājas lapā www.olaine.lv sadaļā „Iepirkumi”, „Pakalpojumi”. 
6. LĪGUMS

6.1.  Iepirkuma līgumu (10.pielikums) ar izraudzīto pretendentu slēdz ne agrāk kā nākamajā darbdienā pēc nogaidīšanas termiņa beigām, ja Iepirkumu uzraudzības birojā nav Publisko iepirkumu likuma noteiktajā kārtībā iesniegts iesniegums par iepirkuma procedūras pārkāpumiem, ar nosacījumiem.

6.2.  Iepirkuma līgumi katrai skolai tiks slēgti atsevišķi.

6.3.  Konkursa uzvarētājam, 14 (četrpadsmit) dienu laikā no Pasūtītāja nosūtītā uzaicinājuma parakstīt iepirkuma līgumu nosūtīšanas dienas, jāiesniedz parakstīts iepirkuma līgums. Ja izraudzītais pretendents atsakās slēgt iepirkuma līgumu, vai norādītajā termiņā savas vainas dēļ neiesniedz parakstītu iepirkuma līgumu, komisija ir tiesīga pieņemt lēmumu slēgt līgumu ar nākamo pretendentu, kurš atbilst visām nolikuma prasībām un ir piedāvājis saimnieciski izdevīgāko piedāvājumu, vai pārtraukt konkursu, neizvēloties nevienu piedāvājumu. Ja pieņemts lēmums slēgt līgumu ar nākamo pretendentu, kurš piedāvājis saimnieciski izdevīgāko piedāvājumu, bet tas atsakās līgumu slēgt, pasūtītājs pieņem lēmumu pārtraukt iepirkuma procedūru, neizvēloties nevienu piedāvājumu.

6.4.  Pirms lēmuma pieņemšanas par līguma noslēgšanu ar nākamo pretendentu, kurš piedāvājis saimnieciski izdevīgāko piedāvājumu, pasūtītājs izvērtē, vai tas nav uzskatāms par vienu tirgus dalībnieku kopā ar sākotnēji izraudzīto pretendentu, kurš atteicās slēgt iepirkuma līgumu ar pasūtītāju. Ja nepieciešams, pasūtītājs ir tiesīgs pieprasīt no nākamā pretendenta apliecinājumu un, ja nepieciešams, pierādījumus, ka tas nav uzskatāms par vienu tirgus dalībnieku kopā ar sākotnēji izraudzīto pretendentu. Ja nākamais pretendents ir uzskatāms par vienu tirgus dalībnieku kopā ar sākotnēji izraudzīto pretendentu, pasūtītājs pieņem lēmumu pārtraukt iepirkuma procedūru, neizvēloties nevienu piedāvājumu. 
7. KONKURSA IZBEIGŠANA

7.1. Iepirkuma komisija var jebkurā laikā pārtraukt iepirkuma procedūru, ja tam ir objektīvs pamatojums. 
7.2. Konkursa izbeigšanas gadījumā, iepirkuma komisija trīs darba dienu laikā vienlaikus informē visus pretendentus par visiem iemesliem, kuru dēļ iepirkuma procedūra tiek izbeigta vai pārtraukta. 
7.3. Paziņojumu par iepirkuma procedūras rezultātiem publicēšanai Iepirkumu uzraudzības biroja interneta mājas lapas www.iub.gov.lv Publikāciju vadības sistēmā, iepirkuma komisija nosūtīs trīs darba dienu laikā pēc tam, kad tiks informēti Pretendenti saskaņā ar 7.1.punktu. 

8. IEPIRKUMA KOMISIJAS TIESĪBAS UN PIENĀKUMI

8.1.  Iepirkuma komisijas tiesības

8.1.1. Pārbaudīt nepieciešamo informāciju kompetentā institūcijā, publiski pieejamās datubāzēs vai citos publiski pieejamos avotos, ja tas nepieciešams piedāvājumu atbilstības pārbaudei, pretendentu atlasei, piedāvājumu vērtēšanai un salīdzinā​šanai, kā arī lūgt, lai pretendents vai kompetenta institūcija izskaidro sertifikātus un dokumentus, kas iesniegti komisijai.
8.1.2. Labot aritmētiskās kļūdas Pretendenta finanšu piedāvājumā, informējot par to Pretendentu.
8.1.3. Pieaicināt ekspertu pretendentu un piedāvājumu atbilstības pārbaudē un vērtēšanā.
8.1.4. Veikt citas darbības saskaņā ar Publisko iepirkumu likumu, Nolikumu un citiem normatīvajiem aktiem. 

8.2.  Iepirkuma komisijas pienākumi

8.2.1. Nodrošināt iepirkuma norisi un dokumentēšanu.
8.2.2. Nodrošināt Pretendentu brīvu konkurenci, kā arī vienlīdzīgu un taisnīgu attieksmi pret tiem.
8.2.3. Pēc ieinteresēto piegādātāju pieprasījuma normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā sniegt informāciju par Nolikumu.
8.2.4. Vērtēt pretendentus un to iesniegtos piedāvājumus saskaņā ar Publisko iepirkumu likumu, citiem normatīvajiem aktiem un šo Nolikumu, izvēlēties piedāvājumu vai pieņemt lēmumu par konkursa izbeigšanu, neizvēloties nevienu piedāvājumu.
8.2.5. Veikt citas darbības saskaņā ar Publisko iepirkumu likumu, nolikumu un citiem normatīvajiem aktiem
9. PRETENDENTA TIESĪBAS UN PIENĀKUMI

9.1.  Pretendenta tiesības

9.1.1. Apvienoties grupā ar citiem Pretendentiem un iesniegt vienu kopēju piedāvājumu.
9.1.2. Pirms piedāvājumu iesniegšanas termiņa beigām grozīt vai atsaukt iesniegto piedāvājumu.
9.1.3. Iesniegt sūdzību par iepirkuma norises likumību Publisko iepirkumu likumā noteiktajā kārtībā un gadījumos. 
9.1.4. Saņemt piedāvājuma sagatavošanai nepieciešamo dokumentāciju.
9.1.5. Citas tiesības, kas izriet un nav pretrunā ar normatīvajiem aktiem.

9.2.  Pretendenta pienākumi

9.2.1. Sagatavot piedāvājumu atbilstoši Nolikuma prasībām.
9.2.2. Sniegt patiesu informāciju par savu kvalifikāciju un piedāvājumu.
9.2.3. Sniegt atbildes uz iepirkuma Komisijas pieprasījumiem par papildus informāciju, kas nepieciešama pretendentu atlasei, piedāvājumu atbilstības pārbaudei, salīdzināšanai un vērtēšanai.
9.2.4. Segt visas izmaksas, kas saistītas ar piedāvājumu sagatavošanu un iesniegšanu.
9.2.5. Citi pienākumi, kas izriet un nav pretrunā ar normatīvajiem aktiem.

9.3. TIESĪBU AKTI, KAS REGULĒ IEPIRKUMA VEIKŠANU

9.4. LR likums “Publisko iepirkumu likums”.

Iepirkumu komisijas priekšsēdētājs  


Ģ.Batrags 

1.  pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 
TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA

VISPĀRĪGĀS PRASĪBAS
1.1. Pretendents ievēro šādas ēdināšanas pakalpojuma sniegšanas prasības:

1.1.1. izglītojamo ēdināšanu organizē, nodrošinot normatīvajos aktos noteiktās prasības un veselīga uztura principus;

1.1.2. pēc Pasūtītāja pieprasījuma ēdienkartē norādīto ēdienu un/vai produktu aizstāj ar līdzīgu, saglabājot normatīvajos aktos norādītās enerģētiskās vērtības un uzturvērtības, kā arī sagatavojot ēdienkartes un tehnoloģiskās kartes atbilstoši Nolikuma 2.pielikuma formai. Ēdienkartēs ēdienu komplekti nedrīkst atkārtoties; 

1.1.3. ne vēlāk kā 3 dienas iepriekš pakalpojuma sniedzējs ar Skolas noteikto personu saskaņo nākamās nedēļas ēdienkarti, pēc saskaņošanas Skolas apstiprinātā ēdienkarte tiek izvietota izglītojamajiem, vecākiem un darbiniekiem pieejamā vietā (Skolas mājas lapā un ziņojumu stendā);

1.1.4. ēdienu gatavo Skolas telpās; nodrošina pakalpojuma sniegšanai papildus nepieciešamo tehnisko aprīkojumu (inventāru un saimniecības pamatlīdzekļus), tai skaitā, tauku uztvērēju (ja nepieciešams) kā arī nodrošina virtuves tehniskā aprīkojuma apkopi par saviem līdzekļiem;
1.1.5. par saviem līdzekļiem veic ēdnīcas, t.sk., ēdnīcas grīdu ikdienas uzkopšanas darbus atbilstoši higiēnas prasībām;
1.1.6. pēc Skolas pieprasījuma nodrošina atbilstošu ēdināšanu gadījumos, kad izglītojamajam ir ārsta apstiprināta diagnoze (piemēram, celiakija, cukura diabēts, pārtikas alerģija, u.c.), kuras dēļ ir nepieciešama uztura korekcija;

1.1.7. nodrošina kvalitatīva un nekaitīga dzeramā ūdens pieejamību bez maksas;

1.1.8. pēc Skolas pieprasījuma nodrošina dalību Latvijas Republikas un Eiropas Savienības atbalsta programmā „Skolas auglis” augļu un dārzeņu piegādei un izdalei izglītojamajiem, kā arī dalību Latvijas Republikas un Eiropas Savienības atbalsta programmā „Skolas piens” piena piegādei un izdalei izglītojamajiem, ka arī citās līdzīgas programmās;

1.1.9. pēc Skolas pieprasījuma veic aptaujas un citus pasākumus saistībā ar pakalpojumu kvalitātes izvērtējumu, kā arī īsteno sadarbību ar Skolu, izglītojamajiem un izglītojamo vecākiem, lai uzlabotu pakalpojuma kvalitāti;
1.1.10. ēdienkartēs norādīto ēdienu gatavošanā dod priekšroku svaigiem un sezonāliem pārtikas produktiem, ņemot vērā augļu un dārzeņu pieejamību tirgū atbilstoši Zemkopības ministrijas izstrādātajam vietējo augļu un dārzeņu pieejamības kalendāram, kas publicēts Iepirkumu uzraudzības biroja mājaslapā internetā;

1.1.11. ēdienu gatavošanā nedrīkst izmantot pusfabrikātus un sasaldētu gaļu;

1.1.12. ēdiena gatavošanai izmanto pārtikas produktus, kas atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām;

1.1.13. tehniskajā piedāvājumā obligāti iekļauj un izmanto ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai vismaz šādus produktus, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām: kartupeļi, galviņkāposti, skābēti kāposti, burkāni, sīpoli, bietes, āboli, medus (dabīgais), piens, biezpiens, skābais krējums, kviešu milti, kartupeļu ciete;

1.1.14. ēdiena gatavošanai izmanto pārtikas produktus, kas nesatur ģenētiski modificētos organismus, nesastāv no tiem un nav ražoti no tiem;

1.1.15. ēdienkartē izmantojamie produkti nedrīkst saturēt sintētiskās krāsvielas;

1.1.16. Iepriekšējā dienā neapēsto ēdienu nedrīkst uzsildīt lietošanai nākamajā dienā.

1.1.17. Izglītības iestādē apmeklētājiem pieejamā vietā tiek izvietota nedēļas komplekso pusdienu ēdienkarte un dienas izvēles ēdienkarte, norādot abās ēdienkartēs iekļauto ēdienu porcijas svaru, uzturvērtību, enerģētisko vērtību un pilnai ēdiena cenai. 

1.1.18. Ēdienam jābūt atbilstošai temperatūrai:

1.1.19. siltiem ēdieniem – temperatūra ne zemāka par +65 grādiem C ēdiena izdalē vai sadales līnijā;

1.1.20. aukstiem ēdieniem pasniegšanas temperatūra – ne augstāka par +12 grādiem C, pārējiem ēdieniem – atbilstoši organoleptiskajiem rādītājiem (garša, smarža, izskats).

1.1.21. ēdienus un dzērienus servē, izmantojot vairākkārt lietojamos galda piederumus;

1.1.22. dod priekšroku videi draudzīgai piegādei, lai samazinātu vides piesārņojumu ar izplūdes gāzēm no autotransporta un ceļa infrastruktūras slodzi;

1.1.23. ēdienu gatavošanā un uzglabāšanā dod priekšroku energoefektīvām un ūdens taupīšanas iespējām atbilstošām virtuves iekārtām;

1.1.24. pakalpojuma sniegšanā ieteicam izmantot ledusskapjus un saldētavas, kuri nesatur ozona slāni noārdošas vielas;

1.1.25. trauku mazgāšanai lieto videi draudzīgus (fosfātus nesaturošus) mazgāšanas līdzekļus;

1.1.26. dod priekšroku videi draudzīgai piegādei, lai samazinātu vides piesārņojumu ar izplūdes gāzēm no autotransporta un ceļa infrastruktūras slodzi;

1.1.27. ieteicams pirkt produktus lielākā iepakojumā vai tādā iepakojumā, kas ir videi draudzīgs vai kura lielākā daļa ir otrreizēji pārstrādājama, vai produkta piegādātājs to pieņem atkārtotai izmantošanai;

1.1.28. ieteicams veikt atbilstošu atkritumu apsaimniekošanu, šķirojot atkritumus, kas nododami tālākai pārstrādei vai reģenerācijai, – bioloģiski noārdāmos atkritumus, stiklu, papīru un kartonu, metālu, PET, plastmasas. 
1.1.29. Skolas direktors (-e) un iestādes medicīnas māsa ir tiesīgi kontrolēt produktu un ēdienu kvalitāti, porciju apjomu, kā arī ēdiena pasniegšanas kultūru, noslēgtā ēdināšanas pakalpojumu līguma izpildi;

1.1.30. līguma izpildes laikā, lai kontrolētu produktu un ēdienu kvalitāti, kompleksa pusdienām ikdienā jābūt pieejamām kontrolporcijām, izvēles ēdienam - var tikt izdarīti kontrolpirkumi. 

1.1.31. pakalpojuma sniedzējs veic apmaksas saņemšanu par ēdināšanas pakalpojumu no izglītojamiem, kam nepienākas kompleksa pusdienas vai brīvpusdienas, un darbiniekiem, atbilstoši Valsts ieņēmumu dienesta prasībām, skaidrā naudā, veicot precīzu uzskaiti par katram izglītojamam sniegtajiem ēdināšanas pakalpojumiem.

1.1.32. pakalpojuma sniedzējam ir jāņem vērā Skolas padomes ieteikumi un pēc skolas padomes aicinājuma ir jāpiedalās skolas rīkotajās sanāksmēs, sniedzot informāciju par ēdināšanas pakalpojumu;

1.1.33. Organizē norēķinus par ēdināšanas pakalpojumiem ar skolēniem vai viņu vecākiem, Olaines sociālo dienestu. Ēdināšanas pakalpojumu apmaksās gala lietotājs (skolēni, skolēnu vecāki vai aizbildņi) un Olaines novada pašvaldība saskaņā ar vienošanos.

1.1.34. Iesniedz Olaines novada sociālajam dienestam un Olaines novada pašvaldībai atskaites par pašvaldības piešķirtā finansējuma un valsts piešķirtā finansējuma izlietošanu.
1.2. Pretendents sniedz ēdināšanas pakalpojumus saskaņā ar šādiem normatīvajiem aktiem:

1.2.1. Pārtikas aprites uzraudzības likums;

1.2.2. Bērnu tiesību aizsardzības likums;

1.2.3. Ministru kabineta 13.03.2012. noteikumi Nr.172 „Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”; 

1.2.4. Ministru kabineta 28.12.2010. noteikumi Nr.1206 „Kārtība, kādā aprēķina, piešķir un izlieto valsts budžeta līdzekļus pamatizglītības iestādēs skolēnu ēdināšanai”; 

1.2.5. Ministru kabineta 12.08.2014. noteikumi Nr.461 „Prasības pārtikas kvalitātes shēmām, to ieviešanas, darbības, uzraudzības un kontroles kārtība”;
1.2.6. Ministru kabineta 26.05.2009. noteikumi Nr.485 „Bioloģiskās lauksaimniecības uzraudzības un kontroles kārtība”;
1.2.7. Ministru kabineta 15.09.2009. noteikumi Nr. 1056 „Lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas, uzglabāšanas un marķēšanas prasības un kontroles kārtība”; 

1.2.8. Ministru kabineta 14.06.2005. noteikumi Nr.409 „Pārtikas apritē nodarbināto personu profesionālās kvalifikācijas prasības”;

1.2.9. Ministru kabineta 27.12.2002. noteikumi Nr.610 „Higiēnas prasības vispārējās pamatizglītības, vispārējās vidējās izglītības un profesionālās izglītības iestādēm”; 

1.2.10. Ministru kabineta 17.09.2013. noteikumi Nr.890 „Higiēnas prasības bērnu uzraudzības pakalpojuma sniedzējiem un izglītības iestādēm, kas īsteno pirmsskolas izglītības programmu”.

1.3. Iepirkuma rezultātā uzvarējušais Pretendents slēdz šādus līgumus:

1.3.1. ēdināšanas pakalpojumu līgumu (10.pielikums – līguma projekts);

1.3.2. virtuves telpu, palīgtelpu, iekārtu un inventāra nomas līgumu;

1.3.3. līgumu par izglītojamo ēdināšanas pakalpojumiem, kuri saskaņā ar normatīvajiem aktiem tiek segti no valsts un pašvaldības budžetā paredzētajiem līdzekļiem;

1.3.4. atkritumu apsaimniekošanas pakalpojumu līgumu ar attiecīgo pakalpojumu sniedzēju.
1.3.5. Slēdz līgumus par deratizāciju un dezinfekciju.
1.3.6. Inventārs un iekārtas tiks pieņemtas ar nodošanas – pieņemšanas aktu pēc saraksta.
1.4. Pretendents saskaņā ar Skolas sagatavoto rēķinu veic šādus maksājumus:

1.4.1. par virtuves telpu, palīgtelpu, iekārtu un inventāra nomu, kas norādīta;

1.4.2. par izmantoto elektroenerģiju saskaņā ar patēriņa skaitītāja rādījumiem atbilstoši elektroenerģijas pakalpojumu sniedzēja tarifiem (skat. http://www.latvenergo.lv/lat/klientiem/elektroenergijas_tarifi/ );

1.4.3. par siltumenerģiju, kuras maksa tiek aprēķināta proporcionāli iznomāto telpu platībai;

1.4.4. par dzeramā ūdens apgādes un kanalizācijas pakalpojumiem saskaņā ar patēriņa skaitītāja rādījumiem atbilstoši pakalpojumu sniedzēja AS „Olaines ūdens un siltums” tarifiem.
1.1.pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

Tehniskā specifikācija 
„Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines 1.vidusskolā”

1. Pakalpojumu sniegšanas vieta

1.1. Olaines 1.vidusskola, Zeiferta ielā 4, Olainē. 

1.2. Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana (darba laika sākums un beigas, pusdienu starpbrīžu daudzums un garums) pielāgojama skolas darba režīmam un katru mācību gadu saskaņojama ar skolas direktoru. 

1.3. Skolā ir apmēram 756 skolēnu, 21 – 5-6gadīgais izglītojamais un 110 darbinieku.

1.4. Ēdināšanas pakalpojumi nodrošināmi skolas ēdnīcā un skolas kafejnīcā, gatavojot ēdienu uz vietas

1.4.1. Ēdnīcas kopējā platība 355 m2 (t.sk., neapsildāma noliktava 29 m2), aprīkota ar modernām tehnoloģiskām iekārtām ēdienu gatavošanai, ir konditorejas cehs, bufete, ēdnīcā - 180 vietas.

1.4.2. Ēdnīcā jāpiedāvā kompleksās pusdienas un izvēles pusdienas.

1.4.3. Izvēles pusdienās katru dienu jāpiedāvā 1 - 2 zupas, vismaz 5 - 6 otrie ēdieni (no tiem vismaz divi veģetārie), 3 - 4 dažādas piedevas, vismaz 2 veidu salāti (jāmainās (atbilstoši sezonalitātei), 1 - 2 saldie ēdieni, aukstie dzērieni.

1.4.4. Kafejnīcas, kas atrodas 3.stāvā, kopējā platība 103 m2, kafejnīca aprīkota ar modernām tehnoloģiskām iekārtām ēdienu gatavošanai, ir kafijas automāts, 28 vietas.

1.4.5. Kafejnīcā jāpiedāvā karstie un aukstie dzērieni, siltie ēdieni (1 - 2 zupas, vismaz 4 - 5 otrie ēdieni (no tiem vismaz divi veģetārie, dažādas piedevas), 1 - 2 saldie ēdieni, vismaz 2 veidu salāti (jāmainās atbilstoši sezonalitātei), uzkodas, skolā gatavotie konditorejas izstrādājumi.

1.4.6. Kvalitatīvus traukus, galda piederumus un salvetes nodrošina pakalpojumu sniedzējs. Galda piederumiem jābūt tīriem un noslaucītiem.
1.4.7. Ēdienkartēs obligāti norādāma cena par pilnu ēdiena porciju (ieskaitot piedevas un salātus).

1.4.8. Ēdienkartes dažādojamas katru dienu. Ēdnīcas un kafejnīcas ēdienkartēm jābūt dažādām. Ēdienu gatavošanā izmantojami svaigi dārzeņi, saknes, augļi, gaļa un cita produkcija. Mēneša ēdienkartes nevar atkārtoties nemainīgi katru mēnesī, tām jābūt dažādotām atbilstoši sezonalitātei.
1.4.9. Pasūtītājam iesniedzamajās komplekso pusdienu katras dienas ēdienkartēs jābūt uzrādītam uzturvielu, kaloriju daudzumam un katra ēdiena vienas porcijas svaram.
2. Pretendentam jāsniedz šādi ēdināšanas pakalpojumi

2.1. Pirmsskolas audzēkņu ēdināšana (brokastis, pusdienas, launags) par Olaines novada pašvaldības noteikto maksu, kas tiks noteikta pēc iepirkuma rezultātiem. Porciju skaits atkarīgs no bērnu apmeklējuma – līdz 21 porcijai ēdienreizē. Pirmskolas audzēkņi ēdināmi katru dienu, izņemot valsts brīvdienas un svētku dienas visa mācību gada garumā no 1.septembra līdz 31.maijam un jūnija mēnesī.

2.2. Kompleksās pusdienas sākumskolas skolēniem (1. – 4.kl.) pie iepriekš klātiem galdiem skolas ēdnīcā (kopgalds). Porciju vidējais skaits 298.

2.3. Kompleksās pusdienas 5.-12.klašu skolēniem pie iepriekš klātiem galdiem skolas ēdnīcā (kopgalds). Porciju vidējais skaits 336.

2.4. Vidusskolēnu un darbinieku ēdināšana skolas kafejnīcā jaunajā korpusā (brokastis un pusdienas). Apmeklētāji izvēlas ēdienu no ēdienkartes kafejnīcā. Porciju vidējais skaits 28.

2.5. Launags pagarinātās grupas skolēniem nepieciešamības gadījumā*.

2.6. Tirdzniecība skolas ēdnīcas bufetē (skolas konditorejas cehā ceptās smalkmaizītes, sulas, tēja, kafija, saldie sieriņi, jogurti, saldumi u.tml.).

2.7. Skolēnu brīvlaikos, semināru, kursu, olimpiāžu, projektu u.c. skolas pasākumu apkalpošana pēc skolas pasūtījuma.

2.8. 1. - 12. klašu skolēnu pusdienas organizējamas trijos garajos starpbrīžos, kuru garums ir 20 minūtes. Šis nosacījums var tikt mainīts, mainoties pakalpojumu saņēmēju skaitam vai ēdināšanas nostādnēm.
	Klašu grupa/ ēdienreize (pusdienas/ brokastis/launags) 


	Laiks, kad attiecīgā ēdienreize tiek organizēta
	Kopējais izglītojamo skaits attiecīgajā klašu grupā 2015./2016.m.g.
	Aptuvenais izglītojamo skaits, kuri izmanto ēdināšanas pakalpojumus – kopgaldu 2015./2016.m.g.

	Pirmsskolas grupas 5.-6.gadīgie (brokastis)
	8.20 
	
	21

	Pirmsskolas grupas 5.-6.gadīgie (pusdienas)
	12.35
	21
	21

	Pirmsskolas grupas 5.-6.gadīgie (launags)
	15.20
	
	Līdz 20

	1.– 3. klase (pusdienas) 
	10.30 – 10.50
	215
	215

	4. – 6. klase (pusdienas) 
	11.30 – 11.50 
	236
	204

	7. – 12.klase (pusdienas) 
	12.30 – 12.50
	305
	215

	1. – 4. klase (launags) *(skat.2.5.p.)
	14.20
	
	~90


3. Pretendents

3.1. Pieņem darbā atbilstošas kvalifikācijas darbiniekus, pieprasot no Sodu reģistra izziņu par šo personu atbilstību Bērnu tiesību aizsardzības likuma 72.panta prasībām.

3.2. Atbild par darbinieku drošību, veselību.

3.3. Organizē darbinieku instruktāžas, nodrošina veselības pārbaudes, darbinieku kvalifikācijas celšanu u.c. ar ēdināšanas pakalpojumu sniegšanu saistītos pasākumus.

3.4. Atbild par elektrodrošību, ugunsdrošību iznomātajās telpās.

3.5. Kvalitatīvi uztur kārtībā nodotās telpas un iekārtas, nepieciešamības gadījumā veic to remontu par saviem līdzekļiem, uzkopj telpas.

3.6. Pārtraucot nomas līgumu, visas tehnoloģiskās iekārtas un telpas nodod pilnā lietošanas kārtībā.

3.7. Veic apmaksu:

3.7.1. Par telpu un iekārtu nomu:
Nomas maksa mēnesī:

	
	Euro

	Ēdnīcas (virtuves un palīgtelpu) 355 kv.m, kafejnīcas telpu 103 kv.m, kopā 458 kv.m. kopā ar iekārtu un inventāru nomas maksa (ar PVN) 
	283,99*


* Nomas maksa (ar PVN) noteikta saskaņā ar MK noteikumu Nr.515 60.p. un tiks apstiprināta Olaines novada domē 2015.gada jūnijā.

3.7.2. Par elektroenerģiju pēc skaitītāja rādījuma atbilstoši spēkā esošiem tarifiem par 1 KWh:

3.7.2.1. 2013.gadā (par 9 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 6056,28, vidējas izmaksas mēnesī EUR 672,92 ar PVN.

3.7.2.2. 2014.gadā (par 9 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 7053,62, vidējas izmaksas mēnesī ~ EUR 783,74 ar PVN;

3.7.2.3. 2015.gada janvārī – aprīlī (par 4 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 3623,52, vidējas izmaksas mēnesī ~ EUR 905,00 ar PVN

3.7.3. Par dzeramā ūdens un kanalizāciju pēc skaitītāja rādījuma atbilstoši spēkā esošiem tarifiem par 1 kub.m:

3.7.3.1. 2013.gadā (par 9 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 840,96, vidējas izmaksas mēnesī EUR 93,44 ar PVN; 

3.7.3.2. 2014.gadā (par 9 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 662,36, vidējas izmaksas mēnesī EUR 73,59 ar PVN;

3.7.3.3. 2015.gada janvārī – aprīlī (par 4 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 330,85, vidējas izmaksas mēnesī ~ EUR 82,71 ar PVN

3.7.4. Par siltumenerģiju proporcionāli nomātajai platībai atbilstoši skolas saņemtajam rēķinam atbilstoši spēkā esošiem tarifiem par 1 MWh:

3.7.4.1. 2013.gadā (par 9 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 4837,76, vidējas izmaksas mēnesī EUR 537,53 ar PVN; 

3.7.4.2. 2014.gadā (par 9 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 4678,34, vidējas izmaksas mēnesī EUR 519,82 ar PVN;

3.7.4.3. 2015.gada janvārī – aprīlī (par 4 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 2159,19, vidējas izmaksas mēnesī ~ EUR 539,80 ar PVN

3.7.5. Par sadzīves atkritumu apsaimniekošanu – saskaņā ar noslēgto pakalpojumu līgumu.

3.8. Slēdz līgumus par deratizāciju un dezinfekciju. 
3.9. Slēdz līgumu par nomāto iekārtu apkalpošanu – pēc saraksta, profilaktisko apkopi. Līguma izpildi kontrolēs skola.
3.10. Skolas direktors un medmāsa patur tiesības kontrolēt produktu un ēdienu kvalitāti, porciju apjomu, kā arī ēdiena pasniegšanas kultūru. Ēdienkarte jāsastāda uz 2 nedēļām un jāsaskaņo ar skolas medmāsu. 
3.11. Pretendentam ēdienu gatavošanas procesā un skolēnu ēdināšanas laikā obligāti jālieto virtuves un ēdnīcas ventilācijas/vedināšanas iekārtas.
4. Pasūtītāja īpašumā esošās tehnoloģiskās iekārtas, inventārs un aprīkojums ēdnīcā

	Nr.p.k.
	Iekārtas/inventāra nosaukums
	Mērvienība
	Daudzums

	1
	Paliktnis
	gab
	8

	2
	Balsti saliekamajai plauktu sastatnei
	gab
	10

	 
	Plaukti saliekamajai sastatnei
	gab
	35

	 
	Pamatne balstiem
	gab
	20

	3
	Elektroniskie svari
	gab
	1

	4
	Skapis apkopējas inventāram
	gab
	1

	5
	Saliekamā aukstumkamera
	 
	1

	 
	Plaukti aukstumkamerā
	 
	1

	 
	Monobloks aukstumkamerai
	 
	1

	6
	Saldējamā kamera
	 
	1

	 
	Plaukti saldējamā kamerā
	 
	1

	 
	Monobloks saldējamai kamerai
	 
	1

	7
	Paliktnis
	 
	1

	8
	Galds ar izlietnēm
	 
	1

	9
	Skalošanas duša
	 
	1

	10
	Plaukts
	 
	2

	11
	Kartupeļu mizojamā mašīna
	 
	1

	12
	Duša
	 
	1

	13
	Paliktnis
	 
	1

	14
	Plauktu sastatne
	 
	1

	15
	Plauktu sastatne
	 
	1

	16
	Garderobes skapītis
	 
	4

	23
	Ledusskapis
	 
	1

	24
	Darba galds
	 
	1

	25
	Plaukts
	 
	3

	26
	Konditorejas krāsns
	 
	1

	 
	Konditorejas plātnes 600x400mm
	 
	10

	 
	Plātnes 600x400mm, ar caurumiņiem, Al.
	 
	6

	 
	Plātnes 600x400mm, maliņa 4cm
	 
	10

	 
	Plātnes 600x400mm, n/t, maliņa 2cm
	 
	10

	 
	Ūdens mīkstinātājs-filtrs, 8litri
	 
	1

	27
	Raudzēšanas skapis
	 
	1

	28
	Elektriskā plīts
	 
	1

	29
	Tvaiku nosūcējs
	 
	1

	30
	Galds ar izlietni
	 
	1

	31
	Mikseris
	 
	1

	32
	Mīklas mīcītājs
	 
	1

	33
	Galds ar caurumu
	 
	1

	34
	Atkritumu tvertne vw4452500+4452002
	 
	1

	35
	Galds ar 2 izlietnēm
	 
	1

	36
	Skalošanas duša
	 
	1

	37
	Trauku mazgājamā mašīna
	 
	1

	 
	Ūdens mīkstinātājs-filtrs, 16litri
	 
	1

	 
	Trauku mazgājamais grozs, 25 glāzēm. 
	 
	3

	 
	Trauku mazgājamais grozs paplātēm, šķīvjiem
	 
	5

	 
	Trauku mazgājamais grizs galda piederumiem, 8 nodalījumi. 
	 
	2

	 
	Trauku mazgājamais groz bez nodalījumiem. 
	 
	4

	 
	Statīvs galda piederumiem, 4 nodalījumi
	 
	2

	38
	Galds pēc trauku mašīnas
	 
	1

	39
	Tvaiku nosūcējs
	 
	1

	40
	Sastatne
	 
	1

	41
	Siltais marmīts 3xGN1/1
	 
	3

	 
	Apšuvums marmītam
	 
	3

	 
	Plaukts virs marmīta
	 
	3

	 
	Lampa, apsildei
	 
	6

	 
	Krāns ūdens izliešanai no marmīta
	 
	3

	42
	Aukstais marmīts ar vitrīnu
	 
	1

	43
	Neitrālais modulis
	 
	1

	44
	Kases modulis
	 
	2

	45
	Paplāšu slīdne
	 
	4

	46
	Paplāšu slīdne
	 
	2

	 
	Gastrotrauki sadales līnijai
	 
	 

	 
	Gastrotrauks GN2/3, n/t AISI304, 354x325x100mm
	 
	15

	 
	Gastrotrauks GN2/3, n/t AISI304, 354x325x65mm
	 
	15

	 
	Vāks no n/t AISI304. 354x325mm
	 
	15

	 
	Gastrotrauks GN1/2, no n/t AISI304, 265x325x150mm
	 
	12

	 
	Gastrotrauks GN1/2, no n/t AISI304, 265x325x100mm
	 
	15

	 
	Gastrotrauks GN1/2, no n/t AISI304, 265x325x65mm
	 
	15

	 
	Vāks no n/t AISI304. 265x325mm
	 
	15

	 
	Gastrotrauks no n/t AISI304, GN1/3, 176x325x150mm
	 
	24

	 
	Gastrotrauks no n/t AISI304, GN1/3, 176x325x100mm
	 
	24

	 
	Gastrotrauks no n/t AISI304, GN1/3, 176x325x65mm
	 
	24

	 
	Vāks no n/t AISI304, GN1/3, 176x325mm
	 
	24

	 
	Gastrotrauks no n/t AISI304, GN1/4, 265x162x100mm
	 
	18

	 
	Gastrotrauks no n/t AISI304, GN1/4, 265x162x65mm
	 
	18

	 
	Vāks no n/t AISI304, GN1/4, 265x162mm
	 
	18

	 
	Gastrotrauks no n/t AISI304, GN1/6, 176x162x150mm
	 
	18

	 
	Gastrotrauks no n/t AISI304, GN1/6, 176x162x100mm
	 
	18

	 
	Vāks no n/t AISI304, GN1/6, 176x162mm
	 
	18

	47
	Galds ar izlietni
	 
	1

	48
	Elektriskais vārkatls
	 
	2

	49
	Darba galds
	 
	2

	50
	Elektriskā plīts ar 6 virsmām
	 
	1

	51
	Elektriskā plīts ar 4 virsmām
	 
	1

	52
	Elektriskā panna
	 
	1

	53
	Darba galds
	 
	1

	54
	Elektriskā gastronomijas krāsns
	 
	1

	 
	Ūdens mīkstinātājs - filtrs, 8 litri
	 
	1

	56
	Paliktnis zem krāsns
	 
	1

	 
	Gastrotruks no n/t AISI304, GN1/1, 530x325x40mm
	 
	20

	 
	Gastrotruks no n/t AISI304, GN1/1, 530x325x65mm
	 
	15

	 
	Gastrotruks no n/t AISI304, GN1/1, 530x325x100mm
	 
	10

	 
	Gastrotruks no n/t AISI304, GN1/1, 530x325x150mm
	 
	7

	 
	Vāks no n/t AISI304, GN1/1, 530x325mm
	 
	10

	 
	Gastrotruks no n/t AISI304, GN1/1, 530x325x100mm, perforēts
	 
	7

	 
	Gastrotruks no n/t AISI304, GN1/1, 530x325x150mm, perforēts
	 
	7

	57
	Nosūcējs
	 
	1

	58
	Nosūcējs
	 
	3

	59
	Darba galds 
	 
	1

	60
	Gaļas maļamā mašīna
	 
	1

	61
	Galds ar divām izlietnēm
	 
	1

	62
	Ledusskapis
	 
	1

	63
	Mikseris - putotājs
	 
	1

	64
	Aukstais galds
	 
	1

	65
	Galds ar izlietni 
	 
	1

	66
	Uzgriežamā mašīna
	 
	1

	67
	Galda svari
	 
	2

	68
	Dārzeņu griezējs
	 
	1

	 
	Disku komplekts kubiņu griešanai, 10x10mm
	 
	1

	 
	Disku komplekts kubiņu griešanai, 10x10mm
	 
	1

	 
	Disks stienīšiem, 8mm
	 
	1

	 
	Disks kāpostiem, 2mm
	 
	1

	 
	Disks rīvēšanai, 7mm
	 
	1

	 
	Disks rīvēšanai, 5mm
	 
	1

	 
	Uzliktnis kartupeļu biezputras gatavošanai.
	 
	1

	69
	Rati
	 
	4

	70
	Galds ar vienu izlietni
	 
	1

	71
	Sastatne
	 
	1

	 
	Statīvs 6 griešanas deļiem
	 
	3

	72
	Noteces traps
	 
	3

	73
	Noteces traps
	 
	1


4.1. Pasūtītāja īpašumā esošās tehnoloģiskās iekārtas, inventārs un aprīkojums ēdnīcā
	
	
	

	Nr.p.k.
	Iekārtas/inventāra nosaukums
	Daudzums
	

	
	Elektriskais marmīts-apsildāmā vitrīna
	1

	
	Kafijas automāts
	1

	
	Mikroviļņu krāsns LD 510D
	1

	
	Blenderis ORIONE FIVE
	1

	
	Trauku mazgājamā mašīna (virtuvē)
	1

	
	Elektriskā plīts (virtuvē)
	1

	
	Tvaika nosūcējs ''Mastercook'' (virtuvē)
	1

	
	Ledusskapis R700M (virtuvē)
	1

	
	Ledusskapis R700L (virtuvē)
	1

	
	Ledusskapis R700M (virtuvē)
	1

	
	Aukstā vitrīna, plaukti, skapis (sadale bufetē)
	1

	
	Slīdne paplātēm
	1

	
	Galds ar izlietni (pirms mazgājamās mašīnas)
	1

	
	Vietējās nosūces iekārta (virtuvē)
	1

	
	Darba galds no n/t ar 2 izlietnēm (virtuvē)
	1

	
	Darba galds jo n/t ar izlietni, plauktu (kafejnīcā)
	1

	
	Sauso produktu skapis (3 plaukti)
	1

	
	Stalažas ar 6plauktiem
	1

	
	Stalažas ar 4plauktiem
	1

	
	Stalažas ar 2plauktiem
	1


Pretendents nodrošina pakalpojuma sniegšanai papildus nepieciešamo tehnisko aprīkojumu, tai skaitā, inventāru un saimniecības pamatlīdzekļus. Papildus nepieciešamā tehniskā aprīkojuma, tai skaitā, inventāra un saimniecības pamatlīdzekļu sarakstu pretendents iesniedz saskaņā ar Nolikuma 5.pielikumu.
Ieinteresētajiem piegādātājiem tiek nodrošināta telpu un inventāra apskate darba dienās no plkst.9.00 līdz 13.00, iepriekš sazinoties ar Skolas kontaktpersonu - direktora vietnieku saimniecības jautājumos Juri Odiņu, tālrunis 67147304, 26321231, e-pasts: jurisods@inbox.lv 
5.TELPU PLĀNS

(no tehniskā projekta par Olaines 1.vidusskolas ēdnīcas rekonstrukciju)

(skat. PDF formātā)
1.2. pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

Tehniskā specifikācija 
„Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines 2.vidusskolā”

1. Pakalpojumu sniegšanas vieta

1.1. Olaines 2.vidusskola, Skolas ielā 1, Olainē. 

1.2. Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana (darba laika sākums un beigas, pusdienu starpbrīžu daudzums un garums) pielāgojama skolas darba režīmam un katru mācību gadu saskaņojama ar skolas direktoru. 

1.3. 2015.gada 1.septembrī Skolā plānoti apmēram 754 skolēni un 98 darbinieki.

1.1. Ēdināšanas pakalpojumi nodrošināmi skolas ēdnīcā, gatavojot ēdienu uz vietas

1.4.5. 1.stāva ēdnīcas bloka kopējā platība 449 m2, aprīkots ar modernām tehnoloģiskām iekārtām ēdienu gatavošanai, ir konditorejas cehs, gaļas – zivju cehs, bufete – kafejnīca – 39,7 m2, ēdamzāle – 208 m2  (telpu shēma pielikumā).  Cokola stāva kopējā platība aptuveni 190 m2- atrodas noliktavas, vēdkameras, tehniskās telpas un citas (telpu shēma pielikumā)
1.4.6. Ēdnīcā jāpiedāvā kompleksās pusdienas un izvēles pusdienas.

1.4.7. Izvēles pusdienās katru dienu jāpiedāvā 1 - 2 zupas, 5 - 6 otrie ēdieni (vismaz viens veģetārais), 3 - 4 dažādas piedevas, vismaz 2 veidu salāti, 1 - 2 saldie ēdieni, aukstie dzērieni.

1.4.8. Traukus un galda piederumus nodrošina pakalpojumu sniedzējs.

1.4.9. Ēdienkartēs obligāti norādāma cena par pilnu ēdiena porciju (ieskaitot piedevas un salātus).

1.4.10. Ēdienkartes dažādojamas katru dienu. Ēdienu gatavošanā izmantojami svaigi dārzeņi, saknes, augļi, gaļa un cita produkcija.

1.4.11. Pasūtītājam iesniedzamajās komplekso pusdienu katras dienas ēdienkartēs jābūt uzrādītam uzturvielu, kaloriju daudzumam un katra ēdiena vienas porcijas svaram.
2. Pretendentam jāsniedz šādi ēdināšanas pakalpojumi

2.1. Kompleksās pusdienas sākumskolas skolēniem (1. – 4.kl.) pie iepriekš klātiem galdiem skolas ēdnīcā (kopgalds). Porciju vidējais skaits 323.

2.2. Kompleksās pusdienas 5.-12.klašu skolēniem pie iepriekš klātiem galdiem skolas ēdnīcā (kopgalds). Porciju vidējais skaits 400.

2.3. Papildus skolēni un darbinieki ēdienus var izvēlēties individuāli no ēdienkartes piedāvājuma.
2.4. Launags pagarinātās grupas skolēniem nepieciešamības gadījumā*.

2.5. Tirdzniecība skolas ēdnīcas bufetē (skolas konditorejas cehā ceptās smalkmaizītes, sulas, tēja, kafija, saldie sieriņi, jogurti, saldumi u.tml.).

2.6. Semināru, kursu, olimpiāžu, projektu u.c. skolas pasākumu apkalpošana pēc skolas pasūtījuma par atsevišķu samaksu.

2.7. 1. - 12. klašu skolēnu pusdienas organizējamas četros garajos starpbrīžos, kuru garums ir 20 minūtes un 15 minūtes.

	Klašu grupa/ ēdienreize (pusdienas) 


	Laiks, kad attiecīgā ēdienreize tiek organizēta
	Kopējais izglītojamo skaits attiecīgajā klašu grupā 2015./2016.m.g.
	Aptuvenais izglītojamo skaits, kuri izmanto ēdināšanas pakalpojumus – kopgaldu 2015./2016.m.g.

	1. klase 
	  9.35 – 9.50
	80
	80

	2. – 4. klase 
	10.30 – 10.50
	243
	243

	5. – 8.klase 
	11.30 – 11.50
	299
	280

	9. – 12.klase 
	12.30 – 12.45
	132
	120


     *Ja skolā ir organizētas pagarinātās dienas grupas, tad pretendents nodrošina arī launagu.

3. Pretendents

3.1. Pieņem darbā atbilstošas kvalifikācijas darbiniekus, pieprasot no Sodu reģistra izziņu par šo personu atbilstību Bērnu tiesību aizsardzības likuma 72.panta prasībām.

3.2. Atbild par darbinieku drošību, veselību.

3.3. Organizē darbinieku instruktāžas, nodrošina veselības pārbaudes, darbinieku kvalifikācijas celšanu u.c. ar ēdināšanas pakalpojumu sniegšanu saistītos pasākumus.

3.4. Atbild par elektrodrošību, ugunsdrošību iznomātajās telpās.

3.5. Uztur kārtībā nodotās telpas un iekārtas, nepieciešamības gadījumā veic to remontu par saviem līdzekļiem, uzkopj telpas.

3.6. Pārtraucot nomas līgumu, visas tehnoloģiskās iekārtas un telpas nodod pilnā lietošanas kārtībā.

3.7. Veic apmaksu:

3.7.1. Par telpu un iekārtu nomu:

Nomas maksa mēnesī:

	
	Euro

	Ēdnīcas (virtuves un palīgtelpu) telpu 449 kv.m, palīgtelpu cokolstāvā 190 kv.m., kopā 639 kv.m. ar iekārtu un inventāru nomas maksa (ar PVN)* 
	371,74*


* Nomas maksa (ar PVN) noteikta saskaņā ar MK noteikumu Nr.515 60.p. un tiks apstiprināta Olaines novada domē 2015.gada jūnijā.
3.7.2. Par elektroenerģiju pēc skaitītāja rādījuma atbilstoši spēkā esošiem tarifiem par 1 KWh:
3.7.2.1. 2013.gadā (par 9 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 3498,05, vidējas izmaksas mēnesī EUR 388,67 ar PVN.

3.7.2.2. 2014.gadā (par 7 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 2455,51, vidējas izmaksas mēnesī ~ EUR 350,79 ar PVN;
3.7.2.3. 2015.gada janvārī – aprīlī (par 4 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 2496,75, vidējas izmaksas mēnesī ~ EUR 624,19 ar PVN
3.7.2.4. Pretendentam, rēķinot ar ēdināšanas pakalpojumu saistītos izdevumus, jāņem vērā, ka pēc ēdnīcas rekonstrukcijas darbiem, ka nodoti 2014.gada novembrī elektroenerģijas patēriņš pieauga vidēji par 40% (jaudīgās iekārtas un vedināšanas sistēma) salīdzinoši ar iepriekšējiem gadiem.
3.7.3. Par dzeramā ūdens un kanalizāciju pēc skaitītāja rādījuma atbilstoši spēkā esošiem tarifiem par
         1 kub.m:
3.7.3.1. 2013.gadā (par 9 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 1329,92, vidējas izmaksas mēnesī EUR 148,00 ar PVN; 

3.7.3.2. 2014.gadā (par 7 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 928,15, vidējas izmaksas mēnesī EUR 132,15 ar PVN;

3.7.3.3. 2015.gada janvārī – aprīlī (par 4 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 240,13, vidējas izmaksas mēnesī ~ EUR 60,03 ar PVN
3.7.4. Par siltumenerģiju proporcionāli nomātajai platībai atbilstoši skolas saņemtajam rēķinam atbilstoši spēkā esošiem tarifiem par 1 MWh:
3.7.5.1. 2013.gadā (par 9 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 2326,52, vidējas izmaksas mēnesī EUR 259,00 ar PVN; 
3.7.5.2. 2014.gadā (par 7 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 2194,38, vidējas izmaksas mēnesī EUR 313,48 ar PVN;

3.7.5.3. 2015.gada janvārī – aprīlī (par 4 mēnešiem) kopējās izmaksas EUR 1225,01, vidējas izmaksas mēnesī ~ EUR 306,25 ar PVN
3.7.4. Par sadzīves atkritumu apsaimniekošanu – saskaņā ar noslēgto pakalpojumu līgumu.

3.8. Slēdz līgumu ar AS „Olaines ūdens un siltums” par kanalizācijas aku tīrīšanu un tauku uztvērēju tīrīšanu. Līguma izpildi kontrolēs skola.
3.9. Slēdz līgumu par nomāto iekārtu apkalpošanu – pēc saraksta, profilaktisko apkopi. Līguma izpildi kontrolēs skola.
3.10. Skolas direktors un medmāsa patur tiesības kontrolēt produktu un ēdienu kvalitāti, porciju apjomu, kā arī ēdiena pasniegšanas kultūru. Ēdienkarte jāsastāda uz 2 nedēļām un jāsaskaņo ar skolas medmāsu. 
3.11. Pretendentam ēdienu gatavošanas procesā un skolēnu ēdināšanas laikā obligāti jālieto virtuves un ēdnīcas ventilācijas/vedināšanas iekārtas.
4. Pasūtītāja īpašumā esošās tehnoloģiskās iekārtas, inventārs un aprīkojums
	N.

p.

k.
	 
	Mēr-

vienība

 
	Daudzums

 

	
	Darba nosaukums
	
	

	
	 
	
	

	 
	01.Noliktavas kopējā telpa 
	 
	 

	1
	Aukstuma kamera-   2960x2060x2160  cm  ar grīdu nerūsējošā tērauda no nerūsējošā tērauda  , temperatūras režīms telpā -2,+10, izolācijas biezums 80 mm, tilpums 10,64 m3. Monobloku ar maksimālo temperatūru telpā 38 grādi 
	gab.
	1

	2
	Plauktu sistēma no nerūsējošā tērauda . 
	gab.
	1

	3
	Monobloks 
	gab.
	1

	4
	Aukstuma kamera-   2660x1460x2160  cm  ar grīdu nerūsējošā tērauda no nerūsējošā terauda  ,  temperatūras režīms telpā -10,-25 , izolācijas biezums 100 mm, tilpums 7,22 m3. Monobloku ar maksimālo temperatūru telpā 38 grādi 
	gab.
	1

	5
	Plauktu sistēma no nerūsējošā tērauda . 
	gab.
	1

	6
	Monobloks 
	gab.
	1

	7
	Saliekamie ratiņi preču pārvietošanai (905*610*850). - MAKSIMĀLĀ IZTURĪBA  150 KG. 
	gab.
	2

	8
	Galds no nerūsējošā tērauda  ar    plauktu, atviktni  un  bortiņa aizmugurē (1400*700*850). 
	gab.
	1

	9
	Dubultais plaukts no nerūsējošā tērauda (1400*300*600)
	gab.
	1

	10
	Svari elektroniskie ar celtspēju līdz 150 kg. Nulles punkta regulēšana. Liekami uz grīdas. Displejs ar pagriežamu ekrānu. Liela nerūsējošā tērauda platforma. Taras noņemšanas funkcija. Svari  verificēti un kalibrēti.(420*635*765) 
	gab.
	1

	 
	01.Noliktavas kopējā telpa 
	 
	 

	11
	Paliktnis ar 300kg celtspēju  AJ(800*600*145)
	gab.
	2

	12
	Ledusskapis   no nerūsējošā tērauda    ārējo un iekšējo apdari  -  700 L, 0 /+10 C ar elektronisku temperatūras displeju un ventilātoru  , 3 plastificētiem plauktiem , maksimālā temperatūra telpā +43. Ledusskapis slēdzams. Ledusskapja izolācijas biezums 75 mm.(740*815*2085) 
	gab.
	1

	13
	Balsti (1800)
	gab.
	12

	14
	Saliekamie plaukti (1170*500)
	gab.
	5

	15
	Saliekamie plaukti (1270*500)
	gab.
	40

	16
	Plastmasa pamatne balstiem 
	gab.
	24

	 
	03. Dārzeņu noliktava 
	 
	 

	17
	Paliktnis ar 300kg celtspēju  AJ(800*600*145)
	gab.
	4

	18
	Sastatne no nerūsējošā tērauda neizjaucamas konstrukcijas  ar 4 plauktiem.(800*600*1800)
	gab.
	1

	19
	Sastatne no nerūsējošā tērauda neizjaucamas konstrukcijas ar 4 plauktiem.(1000*600*1800)
	gab.
	2

	 
	04.Dārzeņu pirmapstrāde. 
	 
	 

	20
	Galds no nerūsējošā tērauda ar plauktu un izlietni labajā pusē, bortiņu (sifonu) (1600*700*850)
	gab.
	1

	21
	Trauku skalošanas duša ar krānu un maisītāju
	gab.
	1

	22
	Plaukts no nerūsējošā tērauda (1000*200) .
	gab.
	1

	23
	Kartupeļu mizojamā mašīna ar statīvu un gremzdu savācējtvertni ar filtru no nerūsējošā tērauda  . Kapacitāte 20kg/reizē vai 600kg/h. Abrazīvs disks un mizošanas tvertnes iekšējās sānu malas. Drošības mikroslēdzis vākam. Vākā paceļams caurspīdīgs vāciņš vieglākai procesa kontrolei. (560*830*1090)
	gab.
	1

	24
	Duša zem spiediena ar sienas stiprinājumu, bez maisītāj krāna (350*1050).  ( Kartupeļu tīrāmai mašīnai)
	gab.
	1

	25
	Galds no nerūsējošā tērauda   ar plauktu un  izlietni kreisajā  pusē, bortiņu. ( 1400*700*850)(sifonu/ maisītāju )
	gab.
	1

	26
	 Rati no nerūsējošā tērauda ar 2 plauktiem (800*500*935)
	gab.
	1

	 
	05. Apkopējas inventāra zona 
	 
	 

	27
	Galds no nerūsējošā tērauda  ar plauktu un  izlietni labajā  pusē     , bortiņu. (sifonu/ maisītāju ) (1100*700*850)
	gab.
	1

	28
	 Skapis apkopējas inventāram,  izgatavots no 1 mm   bieza tērauda no abām pusēm pārklāts ar pūlverkrāsu   ar strapsienu un āķīšiem vienā pusē un plauktiem otrā pusē.(1800*800*490)  .
	gab.
	1

	 
	06. Darbinieku garderobe 
	 
	 

	29
	Garderobes skapīts ar  2 sekcijām,   izgatavots no 1 mm   bieza tērauda no abām pusēm pārklāts ar pulverkrāsu  . Skapim ir - plaukti un āķi apģērbiem, atsevišķi slēdzama atslēga , regulējamām kājām , ventilācijas atverēm. (1800*800*490)
	gab.
	3

	30
	Garderobes skapītis ar  3 sekcijām,   izgatavots no 1 mm   bieza tērauda no abām pusēm pārklāts ar pulverkrāsu  . Skapim ir - plaukti un āķi apģērbiem , atsevišķi slēdzama atslēga , regulējamām kājām , ventilācijas atverēm. (1800*1200*490)
	gab.
	1

	31
	Krēsli ar hromētu atzvelti un hromētām krēslu kājām. 
	gab.
	4

	 
	 Pirmais stāvs 
	 
	 

	32
	 Skapis apkopējas inventāram,   izgatavots no 1 mm   bieza tērauda no abām pusēm pārklāts ar pulverkrāsu   ar strapsienu un āķīšiem vienā pusē un plauktiem otrā pusē. (1800*800*490) 
	gab.
	1

	 
	07. Kabinets 
	 
	 

	33
	Skapis dokumentiem no KSP ar 4 veramām durvīm un brīvu vietu pa vidu. (600*450*1900)
	gab.
	1

	34
	Skapis dokumentiem no KSP ar 4 veramām durvīm un brīvu vietu pa vidu. (700*450*1900)
	gab.
	2

	35
	Galds KSP ar atvilkņu bloku uz 4 četriem riteņiem (1200*600*750). 
	gab.
	1

	36
	Biroja krēsls  ar augsto atzveltni. Atzveltnes augstums un leņķis ir regulējams. Ar roku balstiem .Krēsls ir aprīkots ar 5 ritenīšiem. 
	gab.
	1

	37
	Garderobes skapis no KSP  (1000*450*1900)
	gab.
	1

	38
	Krēsli ar hromētu atzvelti un hromētām krēslu kājām. 
	gab.
	4

	 
	08. Dārzeņu griešanas zona
	 
	 

	39
	 Rati no nerūsējošā tērauda ar 2 plauktiem (800*500*935)
	gab.
	1

	40
	Ledusskapis   no nerūsējošā tērauda    ārējo un iekšējo apdari  -  600 L, -2 /+8C ar elektronisku temperatūras displeju un ventilātoru  , 3 plastificētiem plauktiem , maksimālā temperatūra telpā +43. Ledusskapis slēdzams. Ledusskapja izolācijas biezums 75 mm. (740*715*2085)
	gab.
	1

	41
	Galds no nerūsējošā tērauda   ar plauktu un  izlietni  kreisajā  pusē , bortiņu. (sifonu/ maisītāju ) (1400*700*850)
	gab.
	1

	42
	Nerūsējoša tērauda plaukts  (800*300)
	gab.
	1

	43
	Dārzeņu griezējs, aizsardzības sistēma, hermētiski noslēgts motors, ražība 250 - 400kg/h. Lielā piltuvē (139 cm2 virsmas), kas ir domāta  lielgabarīta dārzeņiem, piemēram, kāposti un selerijas. Cilindriskās piltuvē (ø 58 mm) domāta  pārstrādei gariem  vai smalku dārzeņi (piemēram, kabači, gurķi,sēnēm) (590*350*320)
	gab.
	1

	44
	Disks komplekts kubiņiem 10x10
	gab.
	1

	45
	Disks komplekts kubiņiem 8x8
	gab.
	1

	46
	Disks stienīšiem 8  mm
	gab.
	1

	47
	Disks stienīšiem 3 mm
	gab.
	1

	48
	Disks kāpostiem  2mm
	gab.
	1

	49
	Disks kāpostiem  1mm
	gab.
	1

	50
	Disks rīve 4 mm
	gab.
	1

	51
	Disks rīve 3 mm
	gab.
	1

	52
	Disks kartupeļu pankūkām 
	gab.
	1

	53
	Kubiņu disku tīrītājs 
	gab.
	1

	54
	Sienas disku turētājs 6  diskiem 
	gab.
	2

	55
	Galds no nerūsējošā tērauda ar plauktu un  bortiņa aizmugurē .(800*700*600) 
	gab.
	1

	 
	09.  Gaļas - zivju sagatavošanas zona
	 
	 

	56
	Ledusskapis   no nerūsējošā tērauda    ārējo un iekšējo apdari  -  600 L, -2 /+8C ar elektronisku temperatūras displeju un ventilātoru  , 3 plastificētiem plauktiem , maksimālā temperatūra telpā +43. Ledusskapis slēdzams. Ledusskapja izolācijas biezums 75 mm. (740*715*2085)
	gab.
	1

	57
	Galds no nerūsējošā tērauda  ar  atvilkņi ,   plauktu un  bortiņa aizmugurē (1200*700*850). 
	gab.
	1

	58
	Gaļas maļamā mašīna TS 22 no nerūsējošā tērauda ,  ražība 300 kg stundā, pilns ungers ( divi naži un trīs sieti).(430*250*480)
	gab.
	1

	59
	Galds no nerūsējošā tērauda ar plauktu un izlietni labajā pusē, bortiņu. (sifonu/ maisītāju )(1200*700*850)
	gab.
	1

	60
	Galds no nerūsējošā tērauda   ar divām  izlietni kreisajā pusē, plauktiņu un  bortiņu. (sifonu un maisītāju) (2000*700*850)
	gab.
	1

	61
	Galds no nerūsējošā tērauda ar  divām atvilktnēm ,plauktu un  bortiņa aizmugurē (2000*700*850). 
	gab.
	1

	62
	Dubultais plaukts no nerūsējošā tērauda (1000*300*600)
	gab.
	2

	 
	10. Konditorejas cehs 
	 
	 

	63
	Ledusskapis   no nerūsējošā tērauda    ārējo un iekšējo apdari  -  700 L, 0 /+10 C ar elektronisku temperatūras displeju un ventilātoru  , 3 plastificētiem plauktiem , maksimālā temperatūra telpā +43. Ledusskapis slēdzams. Ledusskapja izolācijas biezums 75 mm. (740*815*2085)
	gab.
	1

	64
	Paliktnis ar 300kg celtspēju  AJ(800*600*145)
	gab.
	1

	65
	Mīklas mīcītājs uz 40 litriem ar diviem ātrumiem . Paceļamu āķi un izņemamu tvertni (830*500*740)
	gab.
	1

	66
	Galds no nerūsējošā tērauda   ar plauktu un  izlietni labajā  pusē, bortiņu.(sifonu/ maisītāju) (1400*700*850)
	gab.
	1

	67
	 Mikseris ar sešu pakāpju ātrumam parslēdzējs  ,tilp7 litri. Komplektā ietilps lāpstiņa , slotiņa un āķis mīklas mīcīšanai . (350*221*357)
	gab.
	1

	68
	Galds no nerūsējošā terauda   ar plauktu un  izlietni kreisajā  pusē, atvilkni labajā, bortiņu. (sifonu/ maisītāju ) (1400*700*850)
	gab.
	1

	69
	Galds no nerūsējošā terauda   ar koka darba virsmu , plauktu, 2 atvilknēm  un bortiņu (1800*800*850). 
	gab.
	1

	70
	Elektriskā konditorejas krāsns  uz 6 paplātēm 600x400mm, elektriskais vadības panelis ar 20 programmām - temperatūras, cepšanas laiks, ventilatora ātrumu, tvaika iesmidzināšanu. Pilnībā automatizēta tvaika krāsns.Automātiska mazgāšanas sistēma  no 45 līdz 90 minūtes atkarībā no programmas izvēles - maiga, normāls vai intensīva.(1000*900*695)
	gab.
	1

	71
	Programējams  raudzejāmais skapis uz 12 paplātēm (600x400). Raudzētavai ir rūdīta stikla durvis ar kameras apgaismpjumu. (1000*950*730)
	gab.
	1

	72
	Tvaika nosūcējs no nerūsējošā terauda  ar grieztu stiprin.tauku filtriem (1200*1100*450). 
	gab.
	1

	73
	Rati (660*420*1600)no nerūsējošā tērauda  konditorejas paplātēm 15 gab 600x400x20
	gab.
	1

	 
	 Virtuve. 
	 
	 

	 
	11.Karsto ēdienu zona 
	 
	 

	74
	Elektriskā konvekcijas krāsns 50 programmām  10 gab x1/1 GN ar boileri . Manuāls vadības panelis  temperatūras un laika režīmiem, uzstādīšana.  Konvekcijas krāsns ir izgatavota no nerūsējošā tērauda. Krāsns iekšpuse ir termoizolāciju  35 mm . Durvīm ir dubūltais stikls. Durvīm ir ergonomisks rokturis.  Krāsnij ir 3 darbības režīmi - tvaicēšanas režīms ar temperatūru no 30 līdz 130, tvaicēšanas - cepšanas režīms ar temperatūras  no 30 līdz 300 grādiem , cepšanas režīms  ar temperatūras  no 30 līdz 300 grādiem. Krāsns aprīkota - dušu ar atgriešanās mehānismu.  Aprīkots ar sistēmu Finishing atļauj uzturēt produktu nepieciešamā temperatūrā pirms pasniegšanas. ClimatPlus - manuālli regulējams mitruma daudzums atkarībā no nepieciešamības mitruma padeves vai tās samazināšanas. (847*771*1042)
	gab.
	1

	75
	Rokas pulivizātors  - mazgājamam  šķidrumam konvekcijas krāsnij 
	gab.
	1

	76
	Mazgājamais šķidrums konvekcijas krāsnij  10 litri. 
	gab.
	2

	77
	Ūdens mīkstinātājs 8 litri 
	gab.
	1

	78
	Paliktnis konvekcijas krāsnij no nerūsējošā tērauda ar sliedēm G/N paplātēm.(847*771*600) 
	gab.
	1

	79
	Gastro trauki no nerūsējošā tērauda , 530*325*40
	gab.
	20

	80
	Gastro trauki no nerūsējošā tērauda , 530*325*65
	gab.
	20

	81
	Gastro trauki no nerūsējošā tērauda , 530*325*100
	gab.
	15

	82
	Gastro trauki no nerūsējošā tērauda , 530*325*150
	gab.
	30

	83
	Vāks G/N traukiem no nerūsējošā tērauda  ,530*325 
	gab.
	15

	84
	Gastro trauki - perforētie no nerūsējošā tērauda  , 530*325*100
	gab.
	7

	85
	Gastro trauki - perforētie no nerūsējošā tērauda  , 530*325*150
	gab.
	7

	86
	Rati no nerūsējošā tērauda    ar rokturi, uz četriem riteņiem -divi no kuriem fiksējas. (lielo katlu pārvietošanai )(450*450*450)
	gab.
	4

	87
	Rati (550*400*1600) no nerūsējošā tērauda gastro traukiem  12 gab 530x325x100
	gab.
	2

	88
	Aukstuma galds  no nerūsējošā tērauda    ar  durvīm un 1 atvilktni un maliņu.  Temperatūras režīms +2 ,+15 un maksimālo temperatūru telpā +38 grādi ,860*650*900  
	gab.
	1

	89
	Skapītis no n/t ar 2 bīdāmām durvīm un plauktu pa vidu (1000*400*600). 
	gab.
	1

	90
	Elektriskā    panna -  čuguna  cepamo virsmu  ar vāku ar manuāli  nolaižamu mehānismu 70 litri (1370*800*850)
	gab.
	1

	91
	Galds no nerūsējošā tērauda  ar plauktu.(800*800*900)  
	gab.
	1

	92
	Galds no nerūsējošā tērauda    ar plauktu un  izlietni  labajā pusē,  bortiņu. (sifonu/ maisītāju ) (700*650*900)
	gab.
	1

	93
	Elektriskā konvekcijas krāsns 50 programmām    6gab x1/1 GN ar boileri . Manuāls vadības panelis  temperatūras un laika režīmiem, uzstādīšana.  Konvekcijas krāsns ir izgatavota no nerūsējošā tērauda. Krāsns iekšpuse ir termoizolāciju  35 mm . Durvīm ir dubūltais stikls. Durvīm ir ergonomisks rokturis.  Krāsnij ir 3 darbības režīmi - tvaicēšanas režīms ar temperatūru no 30 līdz 130, tvaicēšanas - cepšanas režīms ar temperatūras  no 30 līdz 300 grādiem , cepšanas režīms  ar temperatūras  no 30 līdz 300 grādiem. Krāsns aprīkota - dušu ar atgriešanās mehānismu.  Aprīkots ar sistēmu Finishing atļauj uzturēt produktu nepieciešamā temperatūrā pirms pasniegšanas. ClimatPlus - manuālli regulējams mitruma daudzums atkarībā no nepieciešamības mitruma padeves vai tās samazināšanas.(847*771*782) 
	gab.
	1

	94
	Ūdens mīkstinātājs 8 litri 
	gab.
	1

	95
	Paliktnis konvekcijas krāsnij no nerūsējošā tērauda    ar sliedēm G/N paplātēm. (847*771*800)
	gab.
	1

	96
	Galds no nerūsējošā tērauda  ar   plauktu. (400*800*900) 
	gab.
	1

	97
	Elektriskā plīts ar 4 čuguna paceļamām  sildvirsmām un izvelkamu paplāti  zem sildvirsmām , regulatora rokturi. Plauktiņu apakšā. (800*800*900)
	gab.
	2

	98
	Tvaika nosūcējs no nerūsējošā tērauda  ar grieztu stiprin. tauku filtriem un apgaismojumu.(1600*2000*450)
	gab.
	2

	99
	Elektriskais  apgāžamasi katls 100 litru  ar mikseri  un  dušu.  Dzesēšanas  funkcija. Nerūsējošā tērauda konstrukcija , bezpakāpju temperatūras reguļēšana , max. +120 grādiem, elektriskā katla nolielšana , iebūvēts mikseris : maisīšanas ātruma kontrole ( 20-110 apgriezieniem minūtē ) , maisīšana ar reversu , noņemami skrāpji. Komplektā nokāšanas siets.(1154*780*1020)
	gab.
	1

	100
	Galds no nerūsējošā terauda  ar   plauktu un bortiņu aizmugurē. (700*900*900)  
	gab.
	2

	101
	Elektriskais katls ir izgatavots no kvalitatīva bieza nerūsējošā tērauda, kuršnaprīkots  ar izlaides  hromētu  misiņa krānu. Sildīšanas sistēma, iekļaujošā slēgtos sildīšanas elementus ar boileri un tvaika cirkulāciju. Apvalka spiediens tiek regulēts ar aizsargvārstuli, kas uzstādīts uz 0.5 bar; aparāts aprīkots ar analogo manometru.  Aizsardzības termorelejs, termostats darba automātiskai pārtraukšanai traucējumu gadījumā.   (150.l.)(900*900*900)
	gab.
	1

	102
	Tvaika nosūcējs no nerūsējošā tērauda   ar grieztu stiprin.tauku filtriem un apgaismojumu.(1000*1400*450)
	gab.
	1

	103
	Tvaika nosūcējs no nerūsējošā tērauda   ar grieztu stiprin.tauku filtriem un apgaismojumu.(1200*1100*450)
	gab.
	1

	 
	12.Auksto ēdienu zona 
	 
	 

	104
	 Mikseris universālais ar trim ātrumiem , taimeri ,tilp. 30 litri. Termiski apstrādātas rūdīta tērauda sakausējuma zobrati un vārpstas. Termiskās pārslodzes aizsardzība.  Cieta čuguna korpuss. 15 minūšu taimeris.  Komlektā ietilps lāpstiņa , slotiņa un āķis mīklas mīcīšanai (655*568*1156) . 
	gab.
	1

	105
	Galds no nerūsējošā terauda ar plauktu un izlietni kreisajā pusē, atvilkni labajā, bortiņu (1200*650*900). (sifonu/ maisītāju )
	gab.
	1

	106
	Aukstais darba galds no nerūsējošā tērauda  +2+15° C no n/t ar 6 atvilknēm ( divas atvilknes kreisajā pusē, viena atvilkne virs agregāta un trīs atvilknes labajā pusē)  un boriņu (1260*650*900)
	gab.
	1

	 
	13.Virtuves trauku mazgātuve 
	 
	 

	107
	Galds (1600*750*850) no nerūsējošā tērauda   ar divām   izlietnēm  (700x600x450) un diviem krāna izvadiem  un bortiņu (sifonu)
	gab.
	1

	108
	Trauku skalošanas duša ar krānu un maisītāju
	gab.
	2

	109
	Plaukts no nerūsējošā tērauda  (300*200)
	gab.
	1

	110
	Sastatne no n/t ar 4 perforētiem plauktiem un vanniņu apakšā . Sastatnei no kreisās puses uz 5 un 4 plaukta stienis 700 mm garumā priekš kausiem  (1200*600*1800)
	gab.
	1

	111
	Sastatne no n/t ar 4 perforētiem plauktiem un vanniņu apakšā (1200*600*1800).
	gab.
	1

	112
	Sastatne no n/t ar 4 perforētiem plauktiem un vanniņu apakšā (1500*600*1800).
	gab.
	1

	113
	Grīdu - trapu tīrīšanas ierīce ar dušu.  15m gara šļūtene ar aukspiediena uzgali,  nerūsējošā tērauda korpusā. 
	gab.
	1

	 
	14. Ēdiena izsniegšnas zona
	 
	 

	114
	Marmits karstiem ēdieniem no nerūsējošā tērauda  ,3G/N uz  4 riteņiem , divi riteņi fiksējas .  Trīs atsevišķi slēdži  - katrai marmita tvertnei.(1170*650*850) 
	gab.
	1

	 
	15.Zāles trauku mazgātuve 
	 
	 

	115
	Galds no nerūsējošā tērauda   ar plauktu. (2200*500*870)
	gab.
	1

	116
	Galds no nerūsējošā tērauda   ar plauktu divām izlietnēm labā pusē  un bortiņu aizmugurē šļakatām 200 mm augstumā. (sifonu)(1800*750*870)
	gab.
	1

	117
	Trauku skalošanas duša ar krānu un maisītāju
	gab.
	1

	118
	Plaukts no nerūsējošā tērauda  (500*200)
	gab.
	1

	119
	Kupola trauku mazgājamā mašīna  Termo-akustiska izolācija. Durvis ar līdzsvara mehānismu(ar pusaizvērtu pozīciju). Termo izolēts tvaika katls. Tvaika katls un tvertnes siltumspējas elementi ir Incoloy 800. Rotējoša mazgāšanas ierīce ar pašatīrīšanās sprauslām. Tvaika skalošanas caurules. Dubultīgi filtri mazgāšanas tvertnei. Gaidīšanas mehānisms pēdējai skalošanai 85 C° temperatūrā. Trauku mazgājamās mašīnas mazgāšanas cikls ilgst 60-120-240sek. elektroniskais displeijs , aprīkota ar mazgājamām rokām  no aukšas un apakšas. Komplektā ir divas kasetes trauku mazgāšanai(650*750*1455) .  
	gab.
	1

	120
	Ūdens mīkstinātājs 8 litri 
	gab.
	1

	121
	Galds pēc  trauku mazgājamās mašīnas no nerūsējošā tērauda    ar plauktu, bortiņu. Zem galda slīdne trauku mazgājamām kasetēm (800*750*870). 
	gab.
	1

	122
	Tvaika nosūcējs no nerūsējošā tērauda  ar grieztu stiprin. trauku filtriem un apgaismojumu (1000*1000*450). 
	gab.
	1

	123
	Sastatnes ar 5 plauktiem no nerūsējošā tērauda  ,  neizjaucamas konstrukcijas (1500*600*1800)
	gab.
	3

	124
	 Rati no nerūsējošā tērauda  ar 2 plauktiem (800*500*935) 
	gab.
	2

	125
	Galds no nerūsējošā tērauda     ar plauktu (1200*600*870). 
	gab.
	2

	 
	16.Sadales līnija 
	 
	 

	126
	Galds no nerūsējošā tērauda   ar 2 bīdāmām durvīm, plauktiņu vidu (1200*600*850). 
	gab.
	2

	127
	Neitrālais modulis un  plauktiņu pa vidu  no KSP (500*650*900) 
	gab.
	1

	128
	Aukstā vitrīna no nerūsējošā tērauda  ar 3 plauktiem un tilpni 3 GN 1/1; ar auksto skapi; temperatūras režīms +3 līdz +15.  puses (1260*650*1690).  
	gab.
	1

	129
	Marmīta  apšuvums no KSP (1260*650). 
	gab.
	1

	130
	Marmīts ar 3 GN 1/1 , no nerūsējošā tērauda  ar silto skapi apakšā , temp. līdz 90*. Virsplaukts  ar liekto stiklu no nerūsējošā tērauda   ar apsildes lampas . Krāns ūdens padevei marmitā (1200*650*900)
	gab.
	2

	131
	Marmīta  apšuvums no KSP (1200*650). 
	gab.
	2

	132
	Gastro trauki 2/3 no nerūsējošā tērauda  (354*325*100)
	gab.
	10

	133
	Gastro trauki 2/3 no nerūsējošā terauda(354*325*65)
	gab.
	10

	134
	Vāki  no nerūsējošā tērauda  (354*325)
	gab.
	10

	135
	Gastro trauki 1/2 no nerūsējošā tērauda  (265*325*150)
	gab.
	6

	136
	Gastro trauki 1/2 no nerūsējošā tērauda  (265*325*100)
	gab.
	10

	137
	Gastro trauki 1/2 no nerūsējošā tērauda  (265*325*65)
	gab.
	10

	138
	Vāki no nerūsējošā tērauda   (265*325)
	gab.
	10

	139
	Gastro trauki 1/3 no nerūsējošā tērauda  (265*325*150)
	gab.
	16

	140
	Gastro trauki 1/3 no nerūsējošā tērauda  (265*325*100)
	gab.
	16

	141
	Gastro trauki 1/3 no nerūsējošā tērauda  (265*325*65)
	gab.
	16

	142
	Vāki no nerūsējošā tērauda   (265*325)
	gab.
	16

	143
	Gastro trauki 1/4 no nerūsējošā tērauda (265*162*100)
	gab.
	12

	144
	Gastro trauki 1/4 no nerūsējošā tērauda (265*162*65)
	gab.
	12

	145
	Vāki  no nerūsējošā tērauda (265*162) 
	gab.
	12

	146
	Gastro trauki 1/6 no nerūsējošā tērauda (176*162*150)
	gab.
	12

	147
	Gastro trauki 1/6 no nerūsējošā tērauda (176*162*100)
	gab.
	12

	148
	Vāki  no nerūsējošā tērauda   (176*162)
	gab.
	12

	149
	Neitrālais modulis kases aparātam, divām  slēdzamām atvilktnēm un plauktiņu pa vidu no  KSP (1200*650*900)
	gab.
	1

	150
	Paplāšu slīdne sadales līnijai no nerūsējošā tērauda (6500*300)
	gab.
	1

	 
	17.Zāle 
	 
	 

	151
	Galda virsma no KSP (1200*700*25)
	gab.
	57

	152
	Galda kāja - Hromēta (902*620*726)
	gab.
	57

	153
	Krēsli ar hromētu atzvelti un hromētām krēslu kājām. Krēsliem jāatbilst pēc attēla (370*445*855)
	gab.
	255

	 
	18.Kafejnīca. 
	 
	 

	154
	 Plaukts ar skapīti lejasdaļā, augšā 2 plaukti ar slīpumu no KSP  ,  apgaismojumu un durvīm lejas daļā  preču izvietošanai.  Apakšējie skapīši slēdzami Papildus slēdzi gaismām . Elektrības rozetes 1 gab. (900*500*2000)
	gab.
	3

	155
	 Plaukts ar skapīti lejasdaļā, augšā 1 plaukti ar slīpumu no KSP  ,  apgaismojumu un durvīm lejas daļā  preču izvietošanai.  Apakšējie skapīši slēdzami Papildus slēdzi gaismām . Elektrības rozetes 2 gab. (900*500*2000)
	gab.
	1

	156
	Kafijas aparāts – metāla priekšējais panelis un hromētas pogas. Thermoblock Compact sildelements – momentāna un vienmērīga ūdens uzkarsēšana un optimāla kafijas ekstrakcija. LCD vadības panelis Caurspīdīga izņemama ūdens tvertne ar tilpumu 1,8 l. Hermētiska un caurspīdīga tvertne kafijas pupiņu smalcināšanai un uzglabāšanai ar tilpumu 275 g Noņemams kafijas atlikumu konteiners, kas ietilps biezumus no 9 kafijas tasīšu pagatavošanas. Paplāte pilienu savākšanai Kafijas maluma regulēšana. Kafijas daudzuma izvēle no 20 līdz 220 ml. Kafijas dozatora augstuma regulēšana no 60 līdz105 mm. Claris Aqua – ūdens filtra sistēma. Tasīšu uzsilšana. Automātiskās izslēgšanas/ieslēgšanas funkcija. Automātiska skalošanas, tīrīšanas un kaļķa noņemšanas programma. Karstā ūdens un tvaika funkcija – dzērienu uzsildīšanai. Automātiska kapučīno/caffe latte pagatavošanas sistēma – piens
automātiski tiek iepumpēts no konteinera, uzsildīts un samaisīts, piena putas vai karsts piens tiek pasniegti tieši krūzē. Spiediens 15 bāri. Ūdens tilpne 1,8 l. (245*365*330)
	gab.
	1

	157
	Ledusskapis  ar liektām stikla durvīm,  5 regulējami plaukti ar atslēgu un iebūvētu rokturi.  Iekšējais apgaismojums. Virs ledusskapja apgaismojums. Temp.rež.+1 +10, tilp. 380 litri (595*625*1980). Regulējamas ledusskapja kājas. 
	gab.
	1

	158
	Neitrālā vitrīna no KSP ar 3 plauktiem. Priekšējā daļa ar stilku.(1200*600*1300) 
	gab.
	1

	159
	Neitrālais modulis ar divām  slēdzamām atvilktnēm un plauktiņu pa vidu no  KSP (1000*600*850) 
	gab.
	1

	160
	Neitrālais modulis kases aparātam, divām  slēdzamām atvilktnēm un plauktiņu pa vidu no  KSP (1000*600*850). Plastmasas caurums instalācijai.  
	gab.
	1

	161
	Lāde-saldētava ar bīdāmām stikla  durvīm augšpusē  (saldējumam ). Saldētavas kapacitāte 350 litri, temperatūras režīms -14/-24 grādi (1300*630*775). 
	gab.
	1

	162
	 Rati no nerūsējošā tērauda  ar 3 plauktiem(800*500*935) 
	gab.
	1

	163
	Galda virsma (700*700*760)no KSP ar hromētu galda kāju. Galda kājas izmēri 615x615x735
	gab.
	5

	164
	Krēsls ar hromētām kājām un hromētu dekoru atzveltnē. Krēsliem jāatbilst pēc attēla
	gab.
	20

	165
	Neitrālas modulis ar divām izlietnēm labajā pusē un veramām durvīm zem izlietnes . Kreisajā pusē vieta trauku mazgājamai mašīnai (1700*700*900). 
	gab.
	1

	166
	Frontālā trauku  mazgājamā mašīna  ar sūkni,  Termo-akustiska izolācija. Termo izolēts tvaika katls. Tvaika katls un tvertnes siltumspējas elementi ir Incoloy 800. Gaidīšanas mehānisms pēdējai skalošanai 85 C° temperatūrā. Trauku mazgājamās mašīnas mazgāšanas cikls ilgst 120-240sek., aprīkota ar mazgājamām rokām no augšas un apakšas. Komplektā ir divas kasetes trauku mazgāšanai (600*620*820).  
	gab.
	1

	167
	Neitrālais modulis ar divām veramām durvīm, plauktiņu pa vidu  no KSP (850*400*600) 
	gab.
	2


Pretendents nodrošina pakalpojuma sniegšanai papildus nepieciešamo tehnisko aprīkojumu, tai skaitā, inventāru un saimniecības pamatlīdzekļus. Papildus nepieciešamā tehniskā aprīkojuma, tai skaitā, inventāra un saimniecības pamatlīdzekļu sarakstu pretendents iesniedz saskaņā ar Nolikuma 5.pielikumu.
Ieinteresētajiem piegādātājiem tiek nodrošināta telpu un inventāra apskate darba dienās no plkst.9.00 līdz 13.00, iepriekš sazinoties ar Skolas kontaktpersonu - direktora vietnieci Ingūnu Runci, tālrunis 67965593, e-pasts: olaine2vsk@gmail.com 
5. TELPU PLĀNS

(no tehniskā projekta par Olaines 2.vidusskolas ēdnīcas rekonstrukciju)
(skat. PDF formātā)

2. pielikums 







Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

ĒDIENKARTES UN TEHNOLOĢISKĀS KARTES

ĒDIENKARTE

 Vienas dienas ēdienkarte viena izglītojamā ēdināšanai: izglītojamie no 1. līdz 4. klasei; 1-10 mācību dienas
1. diena
	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


2. diena
	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


3. diena
	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


4. diena
	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


5. diena
	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


1.– 4. klašu izglītojamo kompleksajā ēdienkartē iekļauto produktu kopsavilkums un to normas nedēļā saskaņā ar 
MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172

1-5 dienām

	Produktu nosaukums
	1.diena
	2.diena
	3.diena
	4.diena
	5.diena
	Vidēji nedēļā 

produkti, g
	MK 13.03.2012. noteikumu Nr.172 normas

	
	Produktu neto svars vienam izglītojamam, g
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


ĒDIENKARTE 

Vienas dienas ēdienkarte viena izglītojamā ēdināšanai: izglītojamie no 5. līdz 12.klasei (1-10 mācību dienas)
1. diena I piedāvājums (a)

	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


1. diena II piedāvājums (b)

	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


Vienas dienas ēdienkarte viena izglītojamā ēdināšanai: izglītojamie no 5. līdz 12. klasei
2. diena I piedāvājums (a)

	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


2. diena II piedāvājums (b)

	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


Vienas dienas ēdienkarte viena izglītojamā ēdināšanai: izglītojamie no 5. līdz 12. klasei
3. diena I piedāvājums (a)

	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


3. diena II piedāvājums (b)

	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


Vienas dienas ēdienkarte viena izglītojamā ēdināšanai: izglītojamie no 5. līdz 12. klasei
4. diena I piedāvājums (a)

	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


4. diena II piedāvājums (b)

	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


Vienas dienas ēdienkarte viena izglītojamā ēdināšanai: izglītojamie no 5. līdz 12. klasei
5. diena I piedāvājums (a)

	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


5. diena II piedāvājums (b)

	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


5. – 12. klašu izglītojamo kompleksajā ēdienkartē iekļauto produktu kopsavilkums un to normas nedēļā saskaņā ar 
MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172

I piedāvājums 1-5 dienām

	Produktu nosaukums
	1.diena
	2.diena
	3.diena
	4.diena
	5.diena
	Vidēji nedēļā 

produkti, g
	MK 13.03.2012. noteikumu Nr.172 normas

	
	Produktu neto svars vienam izglītojamam, g
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


II piedāvājums 1-5 dienām

	Produktu nosaukums
	1.diena
	2.diena
	3.diena
	4.diena
	5.diena
	Vidēji nedēļā 

produkti, g
	MK 13.03.2012. noteikumu Nr.172 normas

	
	Produktu neto svars vienam izglītojamam, g
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


Vienas dienas ēdienkarte viena izglītojamā ēdināšanai: izglītojamie 5-6 gadīgie; 1-10 mācību dienas
1. diena
	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Brokastis
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Launags
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


2. diena
	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Brokastis
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Launags
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


3. diena
	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Brokastis
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Launags
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


4. diena
	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Brokastis
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Launags
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


5. diena
	Receptūras vai tehnoloģiskās kartes Nr.___
	Ēdiena nosaukums
	1 porcijas iznākums,

g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt.,

kcal

	
	
	
	Olbalt.vielas
	Tauki
	Ogļhidrāti
	

	Brokastis
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Pusdienas
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Launags
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172 
	
	
	
	
	


5-6 gadu vecu izglītojamo kompleksajā ēdienkartē iekļauto produktu kopsavilkums un to normas nedēļā saskaņā ar 
MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
1-5 dienām

	Produktu nosaukums
	1.diena
	2.diena
	3.diena
	4.diena
	5.diena
	Vidēji nedēļā 

produkti, g
	MK 13.03.2012. noteikumu Nr.172 normas

	
	Produktu neto svars vienam izglītojamam, g
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


Pusdienas 1.-4. klasei

TEHNOLOĢISKĀS KARTES (1-10 mācību dienas)

Pusdienas 1.-4. klasei 1. diena

	Nr. 
	

	Produkta nosaukums
	Ielikums 1 porc., g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt., kcal

	
	Bruto
	Neto
	Olb.v.
	Tauki
	Ogļh.
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Iznākums
	
	
	
	
	
	


Pagatavošana:
Pusdienas 5.-12. klasei

TEHNOLOĢISKĀS KARTES (1-10 mācību dienas)
I KOMPLEKTS (a)

Pusdienas 5.-12. klasei I KOMPLEKTS (a) 1. diena
	Nr. 
	

	Produkta nosaukums
	Ielikums 1 porc., g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt., kcal

	
	Bruto
	Neto
	Olb.v.
	Tauki
	Ogļh.
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Iznākums
	
	
	
	
	
	


Pagatavošana:

Pusdienas 5-6gadīgiem izglītojamajiem
TEHNOLOĢISKĀS KARTES (1-10 mācību dienas)
Brokastis, pusdienas, launags KOMPLEKTS 1. diena
	Nr. 
	

	Produkta nosaukums
	Ielikums 1 porc., g
	Uzturvielas, g
	Enerģ. vērt., kcal

	
	Bruto
	Neto
	Olb.v.
	Tauki
	Ogļh.
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Iznākums
	
	
	
	
	
	


Pagatavošana:

Prasības ēdiena tehnoloģiskās kartes sastādīšanai 
1. Ēdienu tehnoloģiskās kartes ir svarīgākais dokuments vadāmas un kontrolējamas ēdienu gatavošanas organizēšanai. 

2. Tehnoloģiskajai kartei jāietver šāda informācija: 

2.1. precīzi sastādīta ēdiena receptūra, kura ietver visu nepieciešamo informāciju par ēdienu, tai skaitā: precīzus produktu nosaukumus, produkta bruto un neto daudzumu (g), porcijas iznākumu (g); 

2.2 uzturvielu (olbaltumvielu, tauku, ogļhidrātu) un enerģētiskās vērtības aprēķins katram produktam un ēdienam kopā; 

2.3. uzturvielām (olbaltumvielām, taukiem, ogļhidrātiem) un enerģētiskai vērtībai jābūt norādītām uz tādu ēdiena daudzumu, kurš ierakstīts ēdienkartē; 

2.4. ēdiena gatavošanas gaita (tehnoloģija) - apraksta vai shēmas veidā veicamās darbības ar katru produktu. Ja vairākus ēdienus vai produktus gatavo vai apstrādā pēc vienādas tehnoloģijas, tad var sastādīt vienotu aprakstu vai shēmu; 

2.5. apstrādes režīmi (temperatūra, laiks); 

2.6. uzglabāšanas apstākļi (temperatūra, laiks); 

2.7. realizācijas nosacījumi (temperatūra; laiks; marķējums, ja tiek realizēts fasētā veidā); 

2.8. atsevišķā tabulā vai tehnoloģiskajā kartē jānorāda uzturvielu (olbaltumvielas, tauki, ogļhidrāti) un enerģētiskās vērtības daudzumi produktiem uz to konkrēto daudzumu, kurš atsevišķā ailītē ir ierakstīts ēdienkartē (piemēram, pienam, piena produktiem, maizei, augļiem, dārzeņiem u.c.). 

3. Tehnoloģiskajā kartē jānorāda visas ēdienā izmantotās sastāvdaļas, arī garšvielas un pārtikas piedevas to izmantošanas secībā, tai skaitā: 

3.1. izejvielas fizikāli – ķīmisko rādītāju (tauku saturs, skābēts, marinēts u.c.); 

3.2. katras izejvielas bruto daudzumu (g) (neapstrādātas izejvielas); 

3.3. katras izejvielas neto daudzumu (g) (pēc pirmapstrādes); 

3.4. ja ēdiena gatavošanas starpposmā produktu pakļauj siltumapstrādei (piem., apcep, vāra u.c.), tad jānorāda produkta daudzums pēc siltumapstrādes (g); 

3.5. ja ēdienu gatavo ar pildījumu, tad jānorāda pildījuma masa (g); 

3.6. produktiem pirms termiskās apstrādes jānorāda pusfabrikāta masa (g); 

3.7. jānorāda gatavā produkta (ēdiena) iznākums (g).

3. pielikums
Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 
Pretendenta pieteikums

par piedalīšanos B. daļas pakalpojuma iepirkumā 
“ Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines novada vidusskolās”
	Olaines novada pašvaldības 
iepirkumu komisijai 

	____._____.________. Nr.__________ 

(datums/mēnesis/gads)
	


Iepazinušies ar iepirkuma noteikumiem, mēs, apakšā parakstījušies, būdami un attiecīgi pilnvaroti _______________________________ uzņēmuma vārdā, piedāvājam sniegt B.daļas pakalpojuma iepirkuma ONP 2015/18 „Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines novada vidusskolās” paredzētos pakalpojumus saskaņā iepirkuma Nolikumu un piekrītot visiem iepirkuma noteikumiem un prasībām par kopējo līgumcenu vienā gadā EUR ___________ (summa vārdiem) bez PVN 21% un EUR ________ (summa vārdiem) PVN 21%, kas kopā sastāda EUR ___________ (summa vārdiem),

četriem gadiem EUR ___________ (summa vārdiem) bez PVN 21% un EUR ________ (summa vārdiem) PVN 21%, kas kopā sastāda EUR ___________ (summa vārdiem).
Ja mūsu piedāvājums tiks akceptēts, mēs apņemamies slēgt līgumu un sniegt pakalpojumus, kas noteikti Nolikumā, Līguma projektā un savā Piedāvājumā. 

Ar šo mēs apliecinām savu spēju sniegt ēdināšanas pakalpojumu saskaņā ar Nolikuma un tā pielikumu nosacījumiem un ka mūsu rīcībā ir viss nepieciešamais papildus aprīkojums ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai. 
Mēs apliecinām, ka visas mūsu sniegtās ziņas ir patiesas, un, ka nav tādu apstākļu, kuri liegtu piedalīties šajā iepirkumā un pildīt tā noteikumos norādītās prasības.

Ar šo mēs iesniedzam savu piedāvājumu, kas sastāv no šī pieteikuma, kam pievienoti pretendentu kvalifikācijas dokumenti, tehniskais un finanšu piedāvājums, kā arī pārējie iepirkuma nolikumā noteiktie dokumenti.

	[Vadošais partneris:]
	

	Pretendenta nosaukums:
	

	Adrese:
	

	Pilnvarotās personas vārds, uzvārds, amats:
	

	Pilnvarotās personas paraksts:
	

	z.v.
	


[Pieteikums ir jāaizpilda ar drukātiem burtiem.

Pieteikums ir jāparaksta pretendenta vadītājam vai viņa pilnvarotai personai (šādā gadījumā obligāti jāpievieno pilnvara)].

3.1. pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

Vispārēja informācija par Pretendentu

B. daļas pakalpojuma iepirkumam
“Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines novada vidusskolās”
	1.
	Kompānijas nosaukums:



	2.
	Adrese:



	3.
	Kontaktpersona :



	4.
	Telefons:



	5.
	Fax:



	6.
	E-pasts:



	7.
	Reģistrācijas numurs:

	8.
	Reģistrācijas vieta:



	9.
	Reģistrācijas gads:



	10.
	Nodarbināto skaits:



	11.
	Kompānijas darbības sfēra (īss apraksts):



	12. 
	Finanšu rekvizīti:



	Bankas nosaukums:
	

	Bankas adrese (tai skaitā pilsēta, valsts, pasta indekss:
	

	Bankas kods:


	

	Konta numurs:


	

	Pretendenta nosaukums:
	

	Adrese:
	

	Pilnvarotās personas vārds, uzvārds, amats:
	

	Pilnvarotās personas paraksts:
	


3.2. pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

Informācija par pretendenta personu grupā ietilpstošiem partneriem un apakšuzņēmējiem

	Nosaukums
	Statuss piedāvājumā 
	Adrese, telefons, kontaktpersona
	Sniegtā pakalpojuma apjoms no kopējā apjoma (%) 
	Apakšuzņēmēja/partneru paredzēto pakalpojumu (darbu) īss apraksts

	...
	
	
	
	

	...
	
	
	
	


Paraksts*: ________________________________________

Pretendenta vadītājs vai pilnvarotais pārstāvis 

Pilns vārds, uzvārds: _______________________________

Amats: __________________________________________
z.v.
4. pielikums
Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

Pretendenta personāla

apliecinājums par gatavību iesaistīties līguma izpildē

Ar šo es  <<darbinieka vārds, uzvārds>>, personas kods <<personas kods>>, gadījumā, ja iepirkuma ONP 2015/18 „Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines novada vidusskolās” rezultātā tiks noslēgts līgums ar <<pretendenta nosaukums>> par ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšanu apliecinu, ka stāšos darba tiesiskajās attiecībās ar  <<pretendenta nosaukums>>, ar mērķi veikt  <<amata nosaukums>> pienākumus  <<skolas nosaukums>>  <<adrese>>. 

<<datums>>                <<darbinieka paraksts>>               <<darbinieka vārds, uzvārds>>

5. pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

TEHNISKĀ APRĪKOJUMA, INVENTĀRA UN SAIMNIECĪBAS PAMATLĪDZEKĻU SARAKSTS
Ar šo <<pretendenta nosaukums>>, Reģ.Nr. <<reģ.Nr.>>, apliecina, ka gadījumā, ja iepirkuma „Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines novada vidusskolās”, identifikācijas Nr. ONP 2015/18 rezultātā tiks noslēgts līgums par ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšanu 
pretendents izvēlas vienu no variantiem, lieko variantu dzēšot

1.variants papildus tehniskais aprīkojums nav nepieciešams, jo iestādē „<<skolas nosaukums>> tehniskajā specifikācijā norādītais tehniskais aprīkojums ir pietiekošs ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai;

vai arī

2.variants tiks nodrošināts  šāds tehniskais aprīkojums, inventārs un saimniecības pamatlīdzekļi:
	Nr.p.k.
	Inventāra un saimniecības pamatlīdzekļu nosaukums
	Izgatavošanas datums
	Skaits

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


	Pretendenta nosaukums:
	

	Pilnvarotās personas vārds, uzvārds, amats:
	

	Pilnvarotās personas paraksts un zīmogs:
	


6. pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

Produkta, kurš atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas  vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām

ražotāja apliecinājuma forma

<<ražotāja nosaukums>>, Reģ.Nr. <<reģ.Nr.>>, juridiskā adrese <<ražotāja juridiskā adrese>> apliecina, ka saskaņā ar <<līguma datums>> noslēgto līgumu <<līguma numurs>> ražo un piegādā << nosaukums pretendentam vai piegādātājam>> šādus produktus, kuri atbilst <<norāda, kurām prasībām produkts atbilst, lieko informāciju dzēšot>> bioloģiskās lauksaimniecības (turpmāk – BL), nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas (turpmāk – NPKS) vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas (LPIA) prasībām, kas noteiktas Ministru kabineta 12.08.2014. noteikumos Nr.461 „Prasības pārtikas kvalitātes shēmām, to ieviešanas, darbības, uzraudzības un kontroles kārtība”,  Ministru kabineta 26.05.2009. noteikumos Nr.485 „Bioloģiskās lauksaimniecības uzraudzības un kontroles kārtība” un Ministru kabineta 15.09.2009. noteikumos Nr. 1056 „Lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas, uzglabāšanas un marķēšanas prasības un kontroles kārtība”, ko apliecina << produkta, kurš atbilst NPKS prasībām, sertifikāta izdevēja nosaukums, sertifikāta datums un numurs>>/ <<produkta, kurš atbilst  BL prasībām, sertifikāta izdevēja nosaukums, sertifikāta datums un numurs>>/ <<lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas reģistrā norādītais audzētāja numurs>>:
	Nr.p.k.
	Produkta, kurš atbilst NPKS vai  BL prasībām, vai kultūrauga, kurš atbilst LPIA prasībām, nosaukums

	
	

	
	

	
	


	Ražotāja nosaukums:
	

	Pilnvarotās personas vārds, uzvārds, amats:
	

	Pilnvarotās personas paraksts un zīmogs:
	


7. pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

Produkta, kurš atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas  vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām

PIEGĀDĀTĀJA apliecinājuma forma

<<piegādātāja nosaukums>>, Reģ.Nr. <<reģ.Nr.>>, juridiskā adrese <<piegādātāja juridiskā adrese>> apliecina, ka saskaņā ar <<līguma datums>> noslēgto līgumu <<līguma numurs>> piegādā << nosaukums pretendentam>> šādus produktus, kuri atbilst <<norāda, kurām prasībām produkts atbilst, lieko informāciju dzēšot>> bioloģiskās lauksaimniecības (turpmāk – BL), nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas (turpmāk – NPKS) vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas (LPIA) prasībām, kas noteiktas Ministru kabineta 12.08.2014. noteikumos Nr.461 „Prasības pārtikas kvalitātes shēmām, to ieviešanas, darbības, uzraudzības un kontroles kārtība”, Ministru kabineta 26.05.2009. noteikumos Nr.485 „Bioloģiskās lauksaimniecības uzraudzības un kontroles kārtība” un Ministru kabineta 15.09.2009. noteikumos Nr. 1056 „Lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas, uzglabāšanas un marķēšanas prasības un kontroles kārtība”:
	Nr.p.k.
	Produkta, kurš atbilst NPKS vai  BL prasībām, vai kultūrauga, kurš atbilst LPIA prasībām, nosaukums
	Produkta, kurš atbilst NPKS vai  BL prasībām, vai kultūrauga, kurš atbilst LPIA prasībām, ražotāja nosaukums
	Produkta, kurš atbilst NPKS prasībām, sertifikāta numurs
	Produkta, kurš atbilst  BL prasībām, operatora nosaukums

	Kultūrauga, kurš atbilst LPIA prasībām, saimniecības nosaukums un audzētāja numurs

	1. 
	
	
	
	
	

	2. 
	
	
	
	
	

	3. 
	
	
	
	
	


ko apliecina pievienotie ražotāju apliecinājumi.

Ja sertificēts bioloģisko lauksaimniecības produktu piegādātājs piegādā no Eiropas Savienības valstīm importētus bioloģiskās lauksaimniecības produktus, tad ražotāja apliecinājuma vietā iesniedz kompetentās ārvalstu institūcijas sertifikātu, kurš apliecina produkta atbilstību bioloģiskās lauksaimniecības prasībām.
	Piegādātāja nosaukums:
	

	Pilnvarotās personas vārds, uzvārds, amats:
	

	Pilnvarotās personas paraksts un zīmogs:
	


8. pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

Informācija par pretendenta pieredzi

B. daļas pakalpojuma iepirkumam
“Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines novada vidusskolās” 
Informācija par pretendenta pieredzi un sniegtajiem ēdināšanas pakalpojumiem iepriekšējos trijos gados (galvenie objekti)

	Gads
	Pasūtītājs, kontakttālrunis
	Objekts
	Apjoms (galvenie rādītāji – audzēkņu, darbinieku skaits)
	Līguma termiņš
	Sniegto pakalpojumu summa EUR

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Apliecinu, ka sniegtās ziņas ir patiesas.

	Vārds, uzvārds
	(Pretendenta vai tā pilnvarotās personas vārds, uzvārds)

	Amats
	

	Paraksts
	


	Pretendenta nosaukums:
	

	Pilnvarotās personas vārds, uzvārds, amats:
	

	Pilnvarotās personas paraksts:
	

	z.v.
	


9. pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

Finanšu piedāvājums

B. daļas pakalpojuma iepirkumam

	Pasūtītājs:
	Olaines novada pašvaldība

	IEPIRKUMS
	Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines novada vidusskolām IDN: ONP 2015/18


IESNIEDZA

	Pretendenta nosaukums
	Rekvizīti

	
	____________________________________________________

____________________________________________________




KONTAKTPERSONA

	Vārds, uzvārds, ieņemamais amats
	

	Juridiskā adrese
	

	Tālrunis /fakss
	

	e-pasta adrese
	


Piedāvājam sniegt ēdināšanas pakalpojumu saskaņā ar šo finanšu piedāvājumu.

1.tabula - vienas dienas ēdināšanas cenas vienam izglītojamajam un līgumcenas aprēķins:
	A
	B
	C

=B*21/100
	D

=B+C
	E


	F

=B*E*20 (mācību dienu skaits vienā mēnesī (20))
	G

=B*E*172 (mācību dienu skaits vienā mācību gadā)

	Klašu grupas un ēdienreizes nosaukums
	Vienas dienas ēdināšanas cena vienam izglītojamajam euro bez PVN
	PVN 21 %

euro vienas dienas ēdināšanas cenai vienam izglītojamajam 
	Vienas dienas ēdināšanas cena vienam izglītojamajam euro ar PVN
	Kopējais izglītojamo skaits attiecīgajā klašu grupā
	Viena mēneša cena attiecīgajai klašu grupai

euro bez PVN
	Viena gada cena attiecīgajai klašu grupai

euro bez PVN 

	5-6gadīgie (brokastis, pusdienas, launags)
	
	
	
	21
	
	

	1.- 4.klase (pusdienas)
	
	
	
	621 (298+323)
	
	

	5.-12.klase (pusdienas)
	
	
	
	736 (336+400)
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	

	
               Līgumcena vienam gadam bez PVN, euro
	
	

	21% PVN no viena gada līgumcenas, euro 
	
	

	Līgumcena vienam gadam ar PVN, euro
	
	

	Līgumcena diviem gadiem bez PVN, euro
	
	

	21% PVN no divu gadu līgumcenas, euro 
	
	

	Līgumcena četriem gadiem bez PVN, euro
	
	

	21% PVN no četru gadu līgumcenas, euro
	
	


Finanšu piedāvājuma 1.tabulā vienas dienas ēdināšanas cena vienam izglītojamajam norādīta visām ēdienreizēm, kuras minētas tehniskajā specifikācijā.
Piedāvātā līgumcena <<summa skaitļos un vārdos>> euro, izņemot pievienotās vērtības nodokli (turpmāk – PVN), kā arī kopējā samaksa par ēdināšanas pakalpojumiem tiek aprēķināta saskaņā ar Nolikuma 3.3.6. un 3.3.7.punktu.

2.tabula - darbaspēka izmaksu aprēķins vienam mēnesim (20 darba dienas)

	Štata vienības nosaukums 
	Darbinieku skaits
	Vienas darba stundas likme, EUR
	Darba stundu skaits mēnesī
	Alga pirms nodokļu nomaksas, EUR
	Atvaļinājuma nauda, piemaksas prēmijas u.c. mēnesī, EUR
	Darba samaksa pirms nodokļu nomaksas, EUR 
	Darba devēja VSAOI 23,59 %, EUR
	Kopējie izdevumi, EUR 

	Šefpavārs
	
	
	
	
	
	
	
	

	Pavārs
	
	
	
	
	
	
	
	

	Tehnologs
	
	
	
	
	
	
	
	

	Pavāra

Palīgs
	
	
	
	
	
	
	
	

	Zāles pārzinis
	
	
	
	
	
	
	
	

	Virtuves darbinieks
	
	
	
	
	
	
	
	

	Bufetnieks
	
	
	
	
	
	
	
	

	Citi nepieciešamie darbinieki
	
	
	
	
	
	
	
	

	Kopā
	
	
	
	
	
	
	
	


3.tabula – ēdināšanas pakalpojumu pašizmaksas aprēķins vienam mēnesim (20 darba dienas)

	
	Izmaksas 
	Euro

	1
	Produktu iegādes un piegādes izmaksas
	

	2
	Darba samaksa – darbiniekam regulāri izmaksājamā atlīdzība par darbu, kura ietver darba algu, piemaksas, prēmijas un jebkuru cita veida ar darbu saistītā atlīdzība, kā arī valsts sociālās apdrošināšanas obligātās iemaksas un nodokļi
	

	3
	Ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai nepieciešamo iekārtu izmaksas (investīcijas, amortizācija u.c) 
	

	4
	Ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai nepieciešamie saimniecības (uzkopšanas un dezinfekcijas) līdzekļi 
	

	5
	Tekošo remontu izmaksas (uzkrājums)
	

	6
	Administratīvie izdevumi (piemēram, biroja preces, sakaru pakalpojumi u.c.)
	

	7
	Telpu, iekārtu un inventāra nomas maksājumi
	

	8
	Profesionālās darbības apdrošināšanas izdevumi
	

	9
	Elektroenerģijas izdevumi
	

	10
	Siltumenerģija izdevumi
	

	11
	Ūdens apgādes un kanalizācijas izdevumi
	

	12
	Atkritumu apsaimniekošanas izdevumi
	

	13
	Neplānotie izdevumi
	

	14
	u.c. (norādīt, ja tādi ir)
	

	
	Kopā izdevumi bez PVN
	

	
	PVN __ % 
	

	
	Izdevumi kopā ar PVN
	


4.tabula - ēdienreizes cenas aprēķins 1 (vienai) porcijai

Lai aprēķinātu jebkuras pozīcijas izmaksu daļu, kas attiecināma uz vienu porciju, kopējās izmaksas mēnesī dala ar vidējo mācību dienu skaitu mēnesī un Tehniskajā specifikācijā norādīto pakalpojuma saņēmēju skaitu vienā dienā.

Vidējais mācību dienu skaits 20.

	
	Izdevumi 
	Euro

	1. 
	Produktu iegādes un piegādes izmaksas (bez PVN)
	

	
	Darba samaksa – darbiniekam regulāri izmaksājamā atlīdzība par darbu, kura ietver darba algu, piemaksas, prēmijas, atvaļinājuma kompensācijas un jebkuru cita veida ar darbu saistītā atlīdzība, kā arī valsts sociālās apdrošināšanas obligātās iemaksas un nodokļi
	

	
	Administratīvās izmaksas (grāmatveža, tehnologa, šofera u.c. darba samaksas daļa, kancelejas preces, transporta izdevumi, kontroles pasākumi, sakaru izdevumi, deratizācija u.c. pasākumi) 
	

	2. 
	Citas ražošanas izmaksas (_______izmaksu pozīcijas no 3.tabulas)
	

	3. 
	Plānotā peļņa
	

	4. 
	Ēdiena pamatcena
	

	5. 
	PVN
	

	6. 
	Ēdiena pārdošanas cena
	


2015.gada ___. ______________

	Amats, vārds, uzvārds
	

	Paraksts
	


10. pielikums

Iepirkuma Nr. ONP 2015/18 nolikumam 

LĪGUMS Nr. ONP 2015/18/__
Par ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšanu Olaines __.vidusskolā 

(PROJEKTS)

Olaines novads,                                                                   



2015.gada___.___________ 
Olaines __.vidusskola, reģ.Nr.___________, turpmāk tekstā - Pasūtītājs, tās _________________ personā, kurš darbojas saskaņā ar Nolikumu, un 
                                  , reģ.Nr.                   , turpmāk tekstā - Izpildītājs, tās                     personā, kura darbojas saskaņā ar Sabiedrības Statūtiem, 
abi kopā turpmāk saukti Puses, saskaņā ar Publisko iepirkumu likumu un Olaines novada pašvaldības rīkotā iepirkuma „Ēdināšanas pakalpojumu nodrošināšana Olaines __.vidusskolā” (iepirkuma IDN: ONP 2015/18), turpmāk tekstā – Iepirkums, noslēdz šādu iepirkuma līgumu, turpmāk tekstā – Līgums:

1. Līguma priekšmets
1.1. Pasūtītājs uzdod, un Izpildītājs apņemas ar saviem resursiem un izejmateriāliem sniegt kvalitatīvu un Līguma noteikumiem atbilstošu ēdināšanas pakalpojumu „Olaines __1.vidusskolā” (turpmāk tekstā - Pakalpojums) saskaņā ar Līgumu un 1. pielikumu - Tehnisko piedāvājumu un 2. pielikumu - Finanšu piedāvājumu, kas ir neatņemamas Līguma sastāvdaļas.
1.2. Pakalpojuma sniegšanas vieta: Olaines __.vidusskola, <<skolas adrese>>. 

1.3. Pasūtītājs iznomā Izpildītājam telpas Pakalpojuma sniegšanas vajadzībām, atbilstoši Līguma 3.pielikumam, turpmāk tekstā – Telpas un Pasūtītāja īpašumā esošās tehnoloģiskās iekārtas, inventāru un aprīkojumu atbilstoši pielikuma Nr.4, turpmāk tekstā – Iekārtas.

1.4. Izpildītājs apņemas patstāvīgi iegūt visus nepieciešamos saskaņojumus, atļaujas un citus nepieciešamos dokumentus, lai varētu izmantot Telpas šā Līguma 1.1.punktā norādītajam mērķim. Visus izdevumus, kas saistīti ar minēto dokumentu iegūšanu, Izpildītājs uzņemas veikt patstāvīgi un uz sava rēķina.

2. Līguma summa
2.1.  Par šajā Līgumā paredzēto pakalpojumu sniegšanu Izpildītājam samaksās atbilstoši iepirkumam iesniegtajām finanšu piedāvājumā tāmē norādītajām cenām. Samaksu par Izpildītāja sniegtajiem pakalpojumiem veic gala lietotājs – skolēni (vecāki/aizbildņi) un Pasūtītājs šajā līgumā atrunātajos gadījumos. Gala lietotājs veic samaksu Izpildītājam skaidrā naudā, maksājot kasē vai ar pārskaitījumu uz Izpildītāja norādīto bankas kontu, pamatojoties uz Izpildītāja iesniegtu rēķinu.
2.2.  Plānotā līgumcena vienam gadam ir <<summa skaitļos un vārdos>> euro bez pievienotās vērtības nodokļa.

2.3.  Kopējā plānotā līgumcenu diviem gadiem ir <<summa skaitļos un vārdos>> euro bez pievienotās vērtības nodokļa.
2.4.  Noteiktās Pakalpojuma cenas paliek nemainīgas un nav nekādā ziņā pakļautas izmaiņām, izņemot gadījumus, ja:

2.4.1. līguma darbības laikā Latvijas Republikā tiks noteikti jauni nodokļi vai izmainīti esošie (izņemot uzņēmuma ienākuma nodokli), 
2.4.2. ar Olaines novada domes lēmumu tiek mainīta nomas maksa vai izmainās komunālo pakalpojumu tarifi vai patēriņš vairāk par 20%, nekā bija norādīts Iepirkuma nolikuma dokumentos, kas tieši ietekmē Pakalpojuma cenu. Minētajā gadījumā Pakalpojumu cena var tiks pārskatīta vienu reizi mācību gada laikā, bet ne ātrāk ka pēc 5 mēnešiem no Pakalpojumu sniegšanas uzsākšanas dienas.
2.5.  Parakstot Līgumu, Izpildītājs apliecina un garantē, ka pilnībā ir iepazinies ar Pakalpojuma apjomu un Telpām, kā arī piedāvājuma (2.pielikums) cenās ir iekļāvis visas izmaksas, kas saistītas ar Pasūtītāja Iepirkuma Tehniskajā specifikācijā norādīto prasību ievērošanu un Līgumā noteiktā Pakalpojuma pilnīgu izpildi.

2.6.  Pretenzijas par piedāvājumā (2. pielikums) neiekļautām izmaksām visā Līguma izpildes laikā no Pakalpojuma sniedzēja netiks pieņemtas.
3. Norēķinu kārtība

3.1.  Par skolēniem, kuru ēdināšanu apmaksā Pasūtītājs, pamatojoties uz Izpildītāja piestādītu rēķinu, samaksu veic Pasūtītājs. Skolēnu sarakstu, kuru ēdināšanu apmaksā Pasūtītājs, Izpildītājam iesniedz attiecīgās izglītības iestādes administrācija. Izpildītājam rēķins par iepriekšējā mēnesī sniegtajiem pakalpojumiem Pasūtītājam jāiesniedz līdz tekošā mēneša ___ datumam.
3.2.  Samaksu par iepriekšējā mēnesī sniegtajiem pakalpojumiem Pasūtītājs veic ___ dienu laikā, skaitot no rēķina saņemšanas dienas.
3.3.  Izpildītājs, pieņemot un iekasējot samaksu par ēdināšanu, ievēro Valsts ieņēmumu dienesta, Ministru kabineta noteikumus un citus Latvijas Republikā spēkā esošos normatīvos aktus.
3.4.  Izpildītājs, atbilstoši pieprasījumam, piedāvā izvēles ēdienkarti, kurā noteikti dažādi ēdieni (piemēram, zupas, dārzeņu salāti, otrie ēdieni, saldie ēdieni, piens, kefīrs), nodrošinot iespēju iegādāties pusi no porcijas.
3.5.  Neatkarīgi no nomas maksas, līdz katra nākamā mēneša 25.datumam, Izpildītājs maksā Pasūtītājam arī par kārtējā mēnesī patērēto elektroenerģiju, ūdeni un kanalizāciju, saskaņā ar Pasūtītāja iesniegtajiem rēķiniem.
3.6.  Pasūtītājs rēķinus par patērēto elektroenerģiju iesniedz, pamatojoties uz elektroenerģijas skaitītāja Nr.__________ rādītājiem un A/S „Latvenergo” vai citu attiecīgās organizācijas, kas piegādā elektroenerģiju, Pasūtītājam noteiktajiem tarifiem. Skaitītāja stāvoklis šī Līguma parakstīšanas brīdī ir__________.
3.7. Pasūtītājs rēķinu par patērēto ūdeni un kanalizāciju iesniedz saskaņā ar aukstā ūdens skaitītāju Nr._________ un karstā ūdens skaitītāju Nr._________ rādījumiem. Karstā ūdens skaitītāja stāvoklis uz šī Līguma parakstīšanas brīdī ir ________, aukstā ūdens skaitītāja stāvoklis šī Līguma parakstīšanas brīdī ir ________.
3.8. Telpu nomas maksa mēnesī ir EUR ________ un Iekārtu nomas maksa mēnesī ir EUR ________,  ko Izpildītājs līdz katra mēneša 15.datumam ieskaita Pasūtītāja norādītajā norēķinu kontā.
3.9. Maksājumu kavējumu gadījumā Izpildītājs maksā līgumsodu 0,1 % apmērā no nomas maksas summas par katru kavējuma dienu.
3.10. Izpildītājs tiek atbrīvots no nomas maksas skolēnu brīvlaikos.
3.11. Izpildītājs papildus nomas maksai slēdz līgumus un apmaksā :
3.11.1. visus Latvijas Republikā spēkā esošajos normatīvajos aktos paredzētos nodokļus, nodevas u.c. maksājumus, ar ko nekustamais īpašums tiek aplikts visā Līguma darbības laikā, proporcionāli nomātajai platībai un saskaņā ar Pasūtītāja vai attiecīgo institūciju iesniegtajiem rēķiniem vai nodokļu maksājumu paziņojumiem;
3.11.2. maksājumus par elektroenerģiju, apkuri, karsto un auksto ūdeni, kanalizāciju Izpildītājs apmaksā saskaņā ar noslēgtajiem līgumiem;
3.11.3. par sadzīves atkritumu apsaimniekošanu. Atkritumus Izpildītājs izber tikai konteinerā, par kuru viņš ir noslēdzis sadarbības līgumu ar attiecīgo organizāciju;
3.11.4. izdevumus par deratizāciju un dezinfekciju;

3.11.5. citus izdevumus, noteiktus Tehniskajā specifikācijā.

3.12. Izbeidzoties Līguma termiņam vai pārtraucot Līgumu pirms termiņa, Puses sagatavo un apstiprina savstarpējo norēķinu salīdzināšanas aktu, kurā Puses fiksē katras Puses izpildītās un neizpildītās saistības.
3.13. Iepriekš saskaņojot ar Pasūtītāju, Izpildītājam ir tiesības samaksāt nomas maksu par Telpām un Iekārtu priekšlaicīgi.

4. Pušu tiesības un pienākumi

4.1.  Pasūtītājam ir pienākums:
4.1.1. nodrošināt apstākļus, lai Izpildītājs varētu uzsākt Pakalpojuma sniegšanu šajā Līgumā noteiktajā termiņā;
4.1.2. nodrošināt Izpildītājam piekļūšanu pakalpojuma sniegšanas vietām, ar mērķi uzsākt un izpildīt ar šo Līgumu uzņemtās saistības;
4.1.3. nodot Izpildītāja rīcībā Līguma Pielikuma Nr.3, minētās telpas, virtuves iekārtas un piederumus Pakalpojuma sniegšanas nodrošināšanai;
4.1.4. paziņot Izpildītājam vismaz 1 (vienu) mēnesi iepriekš par plānotiem <<skolas nosaukums>> darbības pārtraukumiem, piemēram, mācību gada brīvdienām;

4.1.5. informēt Izpildītāju par izglītojamajiem, kuriem ir ārsta apstiprināta diagnoze (piemēram, celiakija, cukura diabēts, pārtikas alerģija), kuras dēļ ir nepieciešama uztura korekcija;

4.1.6. sniegt Izpildītājam ar Pasūtījuma izpildi saistītos dokumentus un informāciju
4.1.7. veikt maksājumus šajā Līgumā noteiktajā kārtībā.

4.2.  Pasūtītājam ir tiesības:
4.2.1. nepieciešamības gadījumā, dot norādījumus Izpildītājam saistībā ar Pakalpojuma sniegšanu; 
4.2.2. jebkurā laikā ierasties 
Pakalpojuma sniegšanas vietā, lai veiktu Izpildītāja darbu kontroli un iepazītos ar Pakalpojuma izpildes gaitu; 
4.2.3. pieprasīt no Izpildītāja sniegt paskaidrojumus par Pakalpojuma sniegšanas gaitu, pārtikas piegādes, uzglabāšanas, sagatavošanas un pasniegšanas kārtību;

4.3.  Izpildītājam ir pienākums:
4.3.1. nodrošināt siltu un veselīgu ēdienu, ievērojot visas Tehniskajā specifikācijā norādītās prasības un piedāvājumu (1., 2. pielikums);
4.3.2. nodrošina kvalitatīva un nekaitīga dzeramā ūdens pieejamību bez maksas;

4.3.3. pēc Pasūtītāja pieprasījuma nodrošina dalību Latvijas Republikas un Eiropas Savienības atbalsta programmā „Skolas auglis” augļu un dārzeņu piegādei un izdalei izglītojamajiem, kā arī dalību Latvijas Republikas un Eiropas Savienības atbalsta programmā „Skolas piens” piena piegādei un izdalei izglītojamajiem, ka arī citās līdzīgas programmās;

4.3.4. pēc Pasūtītāja pieprasījuma veic aptaujas un citus pasākumus saistībā ar pakalpojumu kvalitātes izvērtējumu, kā arī īsteno sadarbību ar Pasūtītāju, izglītojamajiem un izglītojamo vecākiem, lai uzlabotu pakalpojuma kvalitāti;

4.3.5. ēdienkaršu sagatavošanā dod priekšroku svaigiem un sezonāliem pārtikas produktiem, ņemot vērā augļu un dārzeņu pieejamībai tirgū atbilstoši Zemkopības ministrijas izstrādātajam vietējo augļu un dārzeņu pieejamības kalendāram, kas publicēts Iepirkumu uzraudzības biroja mājaslapā internetā;

4.3.6. ēdienu gatavošanā neizmanto pusfabrikātus un sasaldētu gaļu;

4.3.7. ēdiena gatavošanai izmanto pārtikas produktus, kas atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām;

4.3.8. ēdiena gatavošanai izmanto pārtikas produktus, kas nesatur ģenētiski modificētos organismus, nesastāv no tiem un nav ražoti no tiem;

4.3.9. ēdienkartē izmanto produktus, kuri nesatur sintētiskās krāsvielas;

4.3.10. ēdienu gatavošanā un uzglabāšanā dod priekšroku energoefektīvām un ūdens taupīšanas iespējām atbilstošām virtuves iekārtām;

4.3.11. pakalpojuma sniegšanā dod priekšroku ledusskapjiem un saldētavām, kuri nesatur ozona slāni noārdošas vielas;

4.3.12. trauku mazgāšanai lieto videi draudzīgus (fosfātus nesaturošus) mazgāšanas līdzekļus;

4.3.13. ēdienus un dzērienus servē, izmantojot vairakkārt lietojamos galda piederumus;

4.3.14. izmanto videi draudzīgu piegādi, lai samazinātu vides piesārņojumu ar izplūdes gāzēm no autotransporta un ceļa infrastruktūras slodzi;

4.3.15. nodrošina atbilstoša atkritumu apsaimniekošanu, šķirojot atkritumus, kas nododami tālākai pārstrādei vai reģenerācijai, – bioloģiski noārdāmos atkritumus, stiklu, papīru un kartonu, metālu, PET, plastmasas;

4.3.16. ievērot šī Līguma noteikumus, Tehniskās specifikācijas, MK 13.03.2012. noteikumus Nr.172 „Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”, 2005.gada 14.jūnija MK noteikumus Nr.409 „Pārtikas apritē nodarbināto personu kvalifikācijas prasības”, MK 2002.gada 27.decembra noteikumus Nr.610 „Higiēnas prasības vispārējās pamatizglītības, vispārējas vidējās izglītības un profesionālās izglītības iestādēm”, atbildēt par higiēnas prasību un sanitāro normu ievērošanu atbilstoši „Pārtikas aprites uzraudzības likumam”, kā arī ievērot citus LR spēkā esošos normatīvos aktus, kas attiecas uz šāda veida pakalpojumu sniegšanu;

4.3.17. ievērot skolas iekšējās kārtības noteikumus;
4.3.18. pieņemt Līguma 4.pielikumā, minētās Pakalpojuma sniegšanas vietas, virtuves iekārtas un piederumus ______ dienu laikā no Līguma parakstīšanas, parakstot par to attiecīgo pieņemšanas-nodošanas aktu un uzsāk Pakalpojuma sniegšanu šajā Līgumā noteiktajos termiņos;
4.3.19. Izpildītājs atbild par ēdnīcas un virtuves bloka iekārtu un aprīkojumu pareizo ekspluatāciju atbilstoši instrukcijām. Iekārtu un aprīkojumu bojājumu gadījumā Izpildītāja vainas dēļ (bojājumi vai nepareiza ekspluatācija), par iekārtu un aprīkojumu remontu vai bojājumu novēršanu atbild Izpildītājs – nodrošina remontu un apmaksā to (izņēmums – slēptie defekti, ko novērš iekārtu un aprīkojuma garantijas laikā);
4.3.20. ievērot nodoto telpu un iekārtu nomas līguma nosacījumus;

4.3.21. organizēt izglītojamo ēdināšanu saskaņā ar Izpildītāja piedāvājumā iekļautajām ēdienkartēm un tehnoloģiskajām kartēm, nodrošinot norādīto ēdienu enerģētisko vērtību un uzturvērtību un ievērojot normatīvajos aktos noteiktās prasības un veselīga uztura principus;

4.3.22. pēc Pasūtītāja pieprasījuma ēdienkartē norādīto ēdienu un/vai produktu aizstāt ar līdzīgu, saglabājot piedāvājumā (1.pielikums) norādītās enerģētiskās vērtības un uzturvērtības, kā arī sagatavojot atbilstošas tehnoloģiskās kartes; 

4.3.23. ne vēlāk kā 3 darba dienas iepriekš Izpildītājs ar Pasūtītāja noteikto personu saskaņo nākamās nedēļas ēdienkarti, pēc saskaņošanas Pasūtītāja apstiprinātā ēdienkarte tiek izvietota izglītojamajiem, vecākiem un darbiniekiem pieejamā vietā (izglītības iestādes mājas lapā un ziņojumu stendā);

4.3.24. ēdienu gatavot Pasūtītāja telpās; 

4.3.25. ja nepieciešams, nodrošināt Pakalpojuma sniegšanai papildus tehnisko aprīkojumu, tai skaitā, inventāru un saimniecības pamatlīdzekļus saskaņā ar piedāvājumu;

4.3.26. pēc Pasūtītāja pieprasījuma nodrošināt atbilstošu ēdināšanu gadījumos, kad izglītojamajam ir ārsta apstiprināta diagnoze (piemēram, celiakija, cukura diabēts, pārtikas alerģija, u.c.), kuras dēļ ir nepieciešama uztura korekcija; 
4.3.27. nodrošināt Pasūtītāja pārstāvim, ka arī citām personām, kuras veic Pakalpojuma sniegšanas kvalitātes pārbaudi un uzraudzību brīvu un drošu piekļuvi Pakalpojuma sniegšanas vietai jebkurā laikā;
4.3.28. nodrošināt šajā Līgumā paredzētā Pakalpojuma sniegšanai visu nepieciešamo atļauju saņemšanu atbilstoši spēkā esošajiem normatīvajiem aktiem;
4.3.29. pēc Līguma noslēgšanas ___ dienu laikā reģistrēt Pārtikas un veterinārajā dienestā (PVD) – slēgta tipa ēdināšanu un nodrošināt paškontroles sistēmas izstrādi un ievērošanu;
4.3.30. pēc Līguma noslēgšanas ___ dienu laikā iesniegt Pasūtītājam visu pakalpojuma sniegšanai nepieciešamo atļauju, sanitāro un higiēnas normu ievērošanu apliecinošo dokumentu un paškontroles sistēmas ieviešanas apliecinošo dokumentu kopijas;
4.3.31. veikt ikdienas sakārtošanas un uzkopšanas darbus pēc darbu pabeigšanas, savācot un izvedot atkritumus, notīrot un nomazgājot iekārtas, instrumentus, mehānismus, inventāru, kā arī citu izmantoto inventāru, ievērojot sanitārās prasības;
4.3.32. sniegt informāciju par Pakalpojuma sniegšanas gaitu pēc Pasūtītāja pieprasījuma saņemšanas, Pasūtītāja noteiktajā termiņā;
4.3.33. nodrošināt kvalitatīvu un savlaicīgu Pakalpojuma sniegšanu;
4.3.34. sadarboties ar Pasūtītāja norādītajām kontaktpersonām jautājumos, kas saistīti ar ēdienkartes sastādīšanu un izmaiņām tajā, kā arī sniegt tiem visu nepieciešamo informāciju, kas tiem nepieciešama savu pienākumu veikšanai;
4.3.35. nekavējoties rakstveidā informēt Pasūtītāju par pārkāpumiem, kas pieļauti Pakalpojuma sniegšanas procesā un kas var ietekmēt Pakalpojuma sniegšanas kvalitāti un/vai termiņus;
4.3.36. noslēgt līgumus par deratizāciju un dezinfekciju, noslēgtie līgumi pēc pirmā pieprasījuma ir uzrādāmi Pasūtītājam;
4.4.  Izpildītājs uzņemas atbildību par darba drošības, darba aizsardzības, darba kārtības, sanitāro normu, drošības tehnikas, ugunsdrošības, apkārtējās vides aizsardzības regulējošo normatīvo aktu, kā arī citu normatīvo aktu ievērošanu.

4.5.  Izpildītājs uzņemas pilnu atbildību par zaudējumiem, kas var rasties Pasūtītājam vai trešajām personām, Izpildītājam veicot Līgumā paredzētos darbus.

4.6.  Izpildītājs Līguma darbības laikā ir atbildīgs par visu to personu rīcību, kuras atrodas Telpās un rīkojas ar Iekārtu.
4.7.  Izpildītājs apņemas līdz katra mēneša ___ (_____) datumam iesniegt Pasūtītājam rakstiskas atskaites par iepriekšējā mēnesī sniegtajiem pakalpojumiem.

4.8.  Izpildītājs uzņemas Pasūtītāja telpās strādājošajam personālam nodrošināt visus nepieciešamos spectērpus par saviem līdzekļiem, kā arī nodrošināt to mazgāšanu un labošanu;
4.9.  Izpildītājs uzņemas pilnu atbildību par Pakalpojuma sniegšanā iesaistītajiem darbiniekiem;

4.10. Izpildīt Pasūtītāja norādījumus un prasības, kas saistītas ar Pakalpojuma sniegšanu un nav pretrunā ar Pasūtītāja tehnisko specifikāciju, Izpildītāja piedāvājumu iepirkumā un līguma noteikumiem, kā arī normatīvajiem aktiem.

5. Līguma termiņš un izpildes kārtība

5.1.  Līgums stājās spēkā no tā abpusējas parakstīšanas brīža, un ir spēkā līdz tajā noteikto Pušu saistību pilnīgai izpildei.

5.2.  Līguma darbības termiņš no 01.09.2015. līdz 31.08.2017. 

5.3.  Līdz Līguma 5.2.punktā noteiktā termiņa beigām Pasūtītājam ir tiesības pagarināt Līgumu uz termiņu vai termiņiem, kuri kopumā nepārsniedz 4 (četru) gadu periodu no Līguma spēkā stāšanās dienas. Šajā gadījumā saistītais Telpu nomas līguma darbības termiņš tiek pagarināts par šajā punktā noteiktajā kārtībā pagarināto termiņu.
5.4.  Gadījumos, kad Pakalpojuma sniegšanas gaitā rodas vai atklājas apstākļi vai iemesli, kuri Pasūtītājam un Izpildītājam Līguma slēgšanas brīdī nebija zināmi un kuru dēļ Pakalpojuma sniegšana var kļūt neiespējama, Izpildītājam nekavējoties, tiklīdz tas kļuvis zināms, rakstveidā par to jāinformē Pasūtītājs. Izpildītājs un Pasūtītājs vienoja par turpmāko rīcību.
5.5.  Izglītības iestādes administrācija sniedz palīdzību skolēnu apkalpošanā un kārtības nodrošināšanā pusdienu laikā.
5.6.  Ja Pasūtītājs vai atbildīgās institūcijas, kas veic Līgumā minētā pakalpojuma sniegšanas uzraudzību un kontroli konstatē nepilnības un/vai trūkumus Pakalpojuma sniegšanas procesā Izpildītājs tos novērš par saviem līdzekļiem un uz sava rēķina.
5.7.  Ja Izpildītājs nenovērš konstatētos trūkumus vai nepilnības un neveic nepieciešamos darbus, lai tos novērstu norādītajos termiņos, Pasūtītājam ir vienpusēji tiesības izbeigt Līgumu par to rakstiski informējot Izpildītāju, divas nedēļas iepriekš.
5.8.  Kontaktpersonas jautājumos par pakalpojuma sniegšanas procesu:

no Pasūtītāja puses: ____________ (amats, vārds, uzvārds, e-pasta adrese, telefons, fakss);

no Izpildītāja puses: ____________ (amats, vārds, uzvārds, e-pasta adrese, telefons, fakss);

6. Pušu atbildība

6.1.  Izpildītāja pienākums ir nodrošināt pienācīgu Pakalpojuma sniegšanas kvalitāti atbilstoši Iepirkuma iesniegtajam piedāvājumam un šī Līguma nosacījumiem.
6.2.  Puses ir atbildīgas par Līguma nepildīšanu vai nepienācīgu tā pildīšanu, kā arī par otrai Pusei nodarītajiem zaudējumiem, ja tie radušies vienas Puses vai tā darbinieku darbības vai bezdarbības, kā arī rupjas neuzmanības, ļauna nolūka izdarīto darbību vai nolaidības rezultātā. Vainīgā puse atlīdzina otrai pusei radušos zaudējumus.
6.3.  Pusēm saskaņā ar Civillikuma normām ir tiesības prasīt zaudējumu atlīdzību un ir pienākums atlīdzināt zaudējumus, ko tā ar savu darbību vai bezdarbību nodarījusi.

6.4.  Puses ir atbildīgas par saistību izpildi Līgumā noteiktajā kārtībā un termiņos. Par saistību izpildes termiņu nokavējumu tiek sastādīts rakstisks dokuments, kuru paraksta Pušu pilnvarotie pārstāvji. Ja šādi termiņu nokavējumi tiek konstatēti atkāroti, un Puse nokavējuma dēļ vairs nav ieinteresēta Līguma izpildīšanā, tad Puse var prasīt Līguma pārtraukšanu.

6.5.  Izpildītājs atbild par iespējamo kaitējumu un zaudējumiem, kas Pakalpojuma sniegšanas rezultātā un Izpildītāja, kā arī Pakalpojuma izpildē piesaistīto personu rīcības vai bezdarbības rezultātā var tikt nodarīts kā Pasūtītājam, tā arī faktiskajiem Pakalpojuma saņēmējiem, t.sk., <<skolas nosaukums>> izglītojamajiem un darbiniekiem.

6.6.  Pasūtītājam ir tiesības:

6.7.  jebkurā laikā ierasties Pakalpojuma sniegšanas vietā, lai veiktu Līguma nosacījumu izpildes kontroli un novērtētu Pakalpojuma sniegšanas kvalitāti, t.sk., pārbaudīt ēdiena pagatavošanas procesa un ēdiena kvalitātes atbilstību Iepirkumā, Līgumā un normatīvajos aktos noteiktajām prasībām;

6.8.  pieprasīt no Izpildītāja paskaidrojumus par Pakalpojuma sniegšanas gaitu, pārtikas piegādes, uzglabāšanas, sagatavošanas un pasniegšanas kārtību un Līguma nosacījumu iespējamajiem pārkāpumiem.

6.9.  Pakalpojuma neatbilstību Līguma noteikumiem un kvalitātes prasībām apliecina kontrolējošo institūciju (t.sk., Pārtikas un veterinārā dienesta) dokuments, vai arī Pasūtītāja sastādīts akts, kuru paraksta vismaz divas Pasūtītāja pilnvarotās personas un Izpildītāja pārstāvis.

6.10. Līguma saistību neizpildes vai nepienācīgas izpildes gadījumā Pasūtītājs var prasīt no Izpildītāja pienācīgu Līguma turpmāku izpildi un līgumsodu šādā apmērā:

6.11. 100 euro apmērā par katru gadījumu, ja Izpildītājs sniedzis Pakalpojumu neatbilstoši Iepirkuma nolikumā definētajām prasībām, Izpildītāja Iepirkumā iekļautajām ēdienkartēm un tehnoloģiskajām kartēm vai ar Pasūtītāja saskaņotajām ēdienkartēm, ko apliecina Pasūtītāja sastādīts akts, kuru paraksta vismaz divas Pasūtītāja pilnvarotās personas un Izpildītāja pārstāvis;

6.12. 150 euro apmērā par katru gadījumu, ja Izpildītājs Iepirkumā iesniegtajā tehniskajā piedāvājumā norādīto ēdienu gatavošanā neizmanto produktus, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības, nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām, ko apliecina kontrolējošās institūcijas dokuments vai Pasūtītāja sastādīts akts, kuru paraksta vismaz divas Pasūtītāja pilnvarotās personas un Izpildītāja pārstāvis;

6.13. 200 euro apmērā par katru gadījumu, ja Izpildītāja darbībā ir konstatēts normatīvo aktu pārkāpums, ko apliecina kontrolējošās institūcijas dokuments;

6.14. 1 % apmērā no Līguma 2.2.punktā minētās līgumcenas, ja saskaņā ar kontrolējošo institūciju, rīkojuma dokumentiem Izpildītāja darbība ir apturēta normatīvo aktu pārkāpuma dēļ.

6.15. Pasūtītājs var prasīt līgumsodu 10 % apmērā no Līguma 2.2.punktā minētās līgumcenas, ja:

6.16. pirms Līguma darbības termiņa beigām Izpildītājs vienpusēji izbeidz Līgumu;

6.17. Pasūtītājs vienpusēji izbeidz Līgumu, pamatojoties uz Līguma 8.2.punktā minētajiem apstākļiem.

6.18. Ja Pasūtītājs vai Izpildītājs nevar pilnīgi vai daļēji izpildīt savas saistības tādu apstākļu dēļ, kurus izraisījusi jebkāda veida dabas stihija, ugunsgrēks, eksplozija, militāra akcija, blokāde, streiks, valsts varas vai tās pārvaldes institūciju darbības, puses tiek atbrīvotas no atbildības par līguma saistību neizpildīšanu.
6.19. Puse, kura nespēj pildīt ar šo Līgumu uzņemtās saistības nepārvaramas varas apstākļu dēļ nekavējoties par to paziņo otrai Pusei, tiklīdz šādi apstākļi ir iestājušies vai Puse par tiem uzzinājusi.
6.20. Ja nepārvaramas varas apstākļi ilgst ilgāk par 1 (vienu) mēnesi, tad katrai no Pusēm ir tiesības vienpusējā kārtā pārtraukt Līgumu, rakstiski par to informējot otru Pusi. 
6.21. Puse nav atbildīga par zaudējumiem, kas radušies otrai Puse nepārvaramas varas apstākļu dēļ.

7. Strīdu risināšanas kārtība

7.1.  Visas domstarpības un strīdus, kas varētu rasties Līguma izpildes gaitā, puses risina savstarpēju sarunu ceļā. Ja sarunu ceļā vienošanos panākt nav iespējams, tad strīds izšķirams tiesā Latvijas Republikas normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā.
7.2.  Visos jautājumos, kas nav atrunāti šajā Līgumā, puses vadās no Latvijas Republikas normatīvajiem aktiem.

8. Līguma izbeigšana

8.1.  Līgums var tikt izbeigts tikai šajā Līgumā un Latvijas Republikas normatīvajos aktos noteiktajos gadījumos un kārtībā.
8.2.  Pasūtītājam ir tiesības vienpusēji izbeigt šo Līgumu, iepriekš par to rakstveidā brīdinot Izpildītāju divas nedēļas iepriekš, sekojošos gadījumos:

8.2.1. Izpildītājs nav veicis Pakalpojumu vai nomas maksu Līgumā paredzētajā laikā divas vai vairākas reizes; 

8.2.2. Izpildītājs divas vai vairākas reizes sniedzis Pakalpojumu ar neatbilstošu produkciju. Par neatbilstošu produkciju šai Līgumā tiek uzskatīta normatīvajiem aktiem un tehniskajai specifikācijai (pielikums Nr.1), tehniskajām piedāvājumam neatbilstoša produkcija; 

8.2.3. ja Izpildītājs ar tiesas lēmumu atzīts par maksātnespējīgu;

8.2.4. ja Izpildītājs veic patvarīgu Telpu pārbūvi vai pārplānošanu, vai maina Telpu funkcionālo nozīmi, vai Telpas izmanto citiem mērķiem, kas nav atrunāti šajā Līgumā;

8.2.5. pamatojoties uz finanšu līdzekļu nepiešķiršanu sakarā ar ekonomisko situāciju valstī;

8.2.6. ja Līgums tiek lauzts 8.2.1. – 8.2.4.punktā noteiktajos gadījumos, tad Izpildītājs samaksā Pasūtītājam līgumsodu 10 % apmērā no atlikušās Līguma summas, to pārskaitot Pasūtītāja kontā 10 (desmit) dienu laikā no Līguma laušanas brīža. Līgumsoda samaksa neatbrīvo Puses no saistību izpildes.

8.3.  Izbeidzot Līgumu saskaņā ar Līguma 8.2.1. – 8.2.4.punktu, Līgums uzskatāms par izbeigtu sestajā dienā pēc Pasūtītāja vai Izpildītāja paziņojuma par atkāpšanos (ierakstītā vēstule) izsūtīšanas dienas.

8.4.  Puses ir atbrīvotas no atbildības par šo Līgumu, ja līgumsaistību izpilde ir kļuvusi neiespējama no abām Pusēm neatkarīgu nepārvaramas varas apstākļu dēļ. 

8.5.  Gadījumā, ja tiek noteikti citi nomas tarifi, tad mainās Telpu nomas maksa. Ja viena mēneša laikā Izpildītājs neatsakās no Telpu nomas, tad Līgums paliek spēkā un Telpu nomas maksa tiek iekasēta pēc jaunajiem nomas maksas tarifiem. 

8.6.  Uzsākot un pārtraucot šo Līgumu Telpu nodošana notiek saskaņā ar Telpu nodošanas –pieņemšanas aktu, kas ir šī Līguma neatņemama sastāvdaļa.
8.7.  Pasūtītājam ir tiesības vienpusēji atkāpties no šī līguma, neatlīdzinot Izpildītājam ar šī līguma pirmstermiņa izbeigšanu saistītos zaudējumus un neiegūto peļņu, par to rakstveidā brīdinot Izpildītāju vismaz 3 (trīs) mēnešus iepriekš, ja šī līguma izpilde kļūst neiespējama no Pasūtītāja neatkarīgu ārēju apstākļu, t.sk., valsts vai pašvaldības lēmumu rezultātā.

8.8.  Šī līguma izbeigšana pirms termiņa neatbrīvo Puses no pienākuma izpildīt maksājumu saistības
9. Citi noteikumi

9.1.  Šis Līgums ir saistošs Pasūtītājam un Izpildītājam, kā arī visām trešajām personām, kas likumīgi pārņem viņu tiesības un pienākumus.
9.2.  Puses apņemas nekavējoties viena otrai paziņot par adrešu, telefona un faksa numuru maiņu, bankas rekvizītu un citas svarīgas informācijas izmaiņām.
9.3.  Līgums sastādīts 2 (divos) eksemplāros un sastāv no _____ (______) lapām un pielikumiem uz _____ (______) lapām, pa vienam eksemplāram katrai no Pusēm. Abiem eksemplāriem ir vienāds juridiskais spēks.
9.4.  Iepirkuma Tehniskā specifikācija, Pretendenta iesniegtais Tehniskais un Finanšu piedāvājums Iepirkumam un līguma pielikumi ir šā Līguma neatņemamas sastāvdaļas.
9.5.  Šajā Līgumā izveidotais sadalījums pa daļām ar tām piešķirtajiem nosaukumiem ir izmantojams tikai atsaucēm un nevar tikt izmantoti Līguma noteikumu tulkošanai.

10. Pušu adreses un rekvizīti
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